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Vdaka novému kdvovaru Gaggia Classic sa stanete skutocnym domdcim baristom a pocas kaZdej prestavky na kavu znovu objavite tradicné

Gratulujeme k vasej volbe!

gesta espresso profesiondlov. Pri pouZiti kdvovaru Classic je dbleZité venovat' pozornost kazdému detailu, rovnako ako pri pouZiti
profesiondlneho barového kdvovaru: stroj musi byt'velmi hordci a musi byt vZdy nainstalovany drZiak filtra, aby sa v jednotke varenia
udrZovala homogénna teplota. Okrem toho musi byt'kava mleta jemne, ale nie prilis, do filtra musi byt'vioZené spravne mnoZstvo mletej kavy

a musi byt'stlacené spravnou intenzitou, aby kdva nemohla vychddzat rychlo, ale nie prilis, pretoZe by to varenie velmi staZilo.

Novy Classic je vybaveny jednotkou drZiaka filtra a parnou tryskou rovnako ako profesiondine stroje.
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PREHLAD STROJA (FIG.1)

Tlacidlo varenia

Tlacidlo zapnutia/vypnutia
Tlacidlo pary

Kontrolka napajania
Kontrolka teploty kavy
Kontrolka teploty pary
Ovlddac pary/horucej vody
Jednotka na pripravu kavy
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Vypustacia trubicka
10Gril
110dkvapkavacia miska
12Veko nadrze na vodu 13N4adrzka na
vodu (odnimatelnd) 14Tryska na horucu
vodu/paru 15“Crema perfetta” filter pre 1
a 2 salky
PouZiva sa iba s naperiovacim tryskovym
zariadenim (Fig.1-16)
16Penové tryskové zariadenie
17Drynik filtra
18Tradi¢ny filter na 2 Salky 19
Tradi¢ny filter na 1 Salku/pod 20
Odmerka
21Tamper
22Napéjaci kabel a zastrcka
23Parna tryska
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Treba poznat’

1.Chut espressa zavisi od mnoZstva a druhu pouzitej

kavy.

2.Zvlastna chut kavového zrna zavisi od viacerych
faktorov, ale jeho chut'a aréma su vysledkom
procesu prazenia. Kdvové zrna prazené dihSiu dobu
a pri vysSich teplotdch maju tmavsiu farbu. Tmavsie
kavové zrna uvolfiuju viac chuti ako svetlejsie. Na
trhu néjdete rézne kvality kavy. Kazdy typ prazenia
sa vyznacuje zmesou zfn prazenych pri urcitej
teplote as urcitym typom arémy.

3.Existuju kavy bez kofeinu obsahujuce iba 2%
kofeinu. Vyskusajte na kdvovare rézne druhy
kavy. Pravdepodobne objavite lepSiu arému, nez
aku bola predtym pouZivana.

4.Pumpa na espresso vyzaduje jemne mletd zmes.
Nezabudnite zakUpit poZadovani zmes so stupriom
mletia, ktort je moZné pouzit pri kdvovaroch na
espresso.

5.Idedlne by bolo mliet' kdvu tesne pred pouzitim.
Nezabudnite, Ze musi byt namleta pre kavovar na
espresso.

6.0dporuca sa skladovat mlett kavu alebo zrné vo
vzduchotesnych nddobach v chladnicke.
Predomletd kava lahko absorbuje pachy.

7.Pravé espresso poznate podla tmavej farby,
bohatej chuti a typického ,prirodného krému*.

8.Cappuccino je Specialna kombinacia espressa a hortceho

napeneného mlieka. MéZe sa podavat's posypanim Skoricou,

muskatovym orieSkom alebo kakaom.
9.Kavu espresso podavaijte ihned po jej
priprave.

10.Servirujte espresso do kavovych Salok.

072'
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Pred prvym pouZitim zariadenia si prosim starostlivo

precitajte samostatne dodanu bezpecnostnu prirucku a

uschovajte ju pre buduce poutZitie.

DODAVANE FILTRE

“Cremaperfetta”filtrpre 1alebo2salky
(Fig.5).

Tento filter je uZ nainstalovany na drziaku filtra a umoZziuje

vam ziskat espresso so smotanou aj pri prvom poufziti

kavovaru.

Poznamka.Tento filter musi byt pouZity iba spolocne s

naperiovacim tryskovym zariadenim. (Fig.1-16).

Tradicny filter na 2 Salky (Fig.7).

Tradi€ny filter na Salku/jednodavkovy

pod (Fig.6).

Tieto filtre si podobné filtrom pouZivanym v
profesionalnych baroch a vyZaduji manudlne
zru€nosti a skdsenosti.

Poznamka.Tieto filtre sa nesmu pouZivat's naperiovacim

tryskovym zariadenim. (Fig.1-16).

Nasa rada je zacat's filtrom ,crema perfetta” a potom,

@

ako ziskate manudlne zru¢nosti a skisenosti, prejdite k

tradi¢nym, aby ste ocenili skuto€né pouZzitie baristu.

PRVA INSTALACIA

1.0doberte kryt nadrze na vodu (Fig. 2) a naplfite ju
studenou vodou az po MAX. hladinu nadrze (Fig.

1-13).

2.Zasunte zastrcku do zasuvky na zadnej strane

stroja (Fig.9) a druhy koniec napéjacieho kabla

do zasuvky v stene s vhodnym napatim.

Stlacte tlacidlo zapnutia / vypnutia (Fig. 1-2), rozsvieti sa

kontrolka napajania (Fig. 1-4).
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VarovanieNeaktivujte tlacidlo varenia, kym
najprv nepripravite kavovar.

1.Umiestnite prazdnu $alku pod varnu jednotku (Fig.
1-8) bez nasadenia drziaka filtra a stlacte tlacidlo
varenia (Fig. 1-1).
Budete pocut zvuk aktivovaného cerpadla a po
niekolkych sekundach za¢ne z varnej jednotky
vytekat'voda (Fig. 1-8).

2.Po naplneni $alky (asi 150 cm3) stlacte znovu
tlacidlo varenia (Obr. 1-1).

Poznamka.Samonasdvac cerpadla nemusi docasne
fungovat'kvéli,,vzduchovej bubline”.

Pokial voda z varnej jednotky nevytecie (Fig. 1-8),
postupujte nasledovne:

1.Umiestnite $alku pod parnu trysku ((Fig.1-14).
2.0tacanim gombika (Fig. 1-7) proti smeru hodinovych

ruciciek otvorte vydaj pary / horucej vody.

3.Stlacenim tlacidla varenia (Fig. 1-1) aktivujte ¢erpadlo.

4.Po niekolkych sekundach zacne z parnej trysky
vytekat'voda.

5.Vydajte asi Salku vody.
6.Zatvorte vydaj pary / hortcej vody (Fig.1-7).

7.Stlacte znovu tlacidlo varenia (Fig.1-1).

Pri prvom pouZiti alebo po dobe
necinnosti dlhSie ako 2 tyZzdne.

Poznamka.Voda vydand pocas tohto procesu musi byt’
vyhodend a nie je vhodnd na pouZitie v potravindch.
Pokial'sa nddoba pocas cyklu naplini, preruste vydaj vody
a pred pokracovanim v ¢innosti nddobu vyprazdnite.

1.0plachnite nadrz na vodu (Fig. 2) (vid ¢ast’, Cistenie
nadrze na vodu”) a naplfite ju Cerstvou pitnou
vodou.

2.Umiestnite pod parnt trysku nddobu (Fig.1-14).

3.Pomaly otvorte gombik pary / hortcej vody (Fig. 1-7)
otacanim proti smeru hodinovych ruciciek.
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4.Stlacte tlacidlo varenia (Fig. 1-1) a tlacidlo pary (Fig.
1-3).

5.Vydajte cely obsah vodnej nadrze parnou tryskou.

6.Ak chcete vydaj zastavit, stlacte znovu tlacidlo
varenia (Fig. 1-1) a tlacidlo pary (Fig. 1-3).

7.Zatvorte gombik (Fig. 1-7) otaanim v smere
hodinovych ruciciek.
8.Fill vody tank s Cerstvou pitnou vodou (Fig.2).

9.VloZte drZiak filtra do sparovacej jednotky zospodu (Fig.
3) a otacajte nim zlava doprava, kym nezapadne na
miesto (Fig. 4).

10.Pod drziak filtra postavte vhodnd nadobu.

11.Stlacte tlacidlo varenia (Fig. 1-1) a vypustite
vSetku vodu z nadrze.

12.Hned ako je nadrz na vodu prazdna, zastavte vydaj
opatovnym stlac¢enim tlacidla varenia (Fig. 1-1) a
vyprazdnite nadobu.

13.Vyberte drziak filtra z jednotky otocenim sprava
dolava a oplachnite ho ¢erstvou pitnou vodou.

14.Stroj je teraz pripraveny na poutzitie.

VARENIE ESPRESSA POUZITIM MLETEJ
KAvY

Dodévany drZiak filtra je vybaveny filtrom ,crema
perfetta” na pripravu jednej alebo dvoch kav.

VarovaniePokial sa pouzije filter ,crema perfetta” bez

tryskacieho zariadenia, stroj vystrekne kavu, ¢o moze

sposobit popaleniny.

Poznamka.Ak ddvate prednost pouZitiu tradicného filtra
(Fig. 6/7), odstrdrite filter ,crema perfetta” (Fig. 5) a
naperiovaciu trysku (Fig. 1-16).

Na pripravu prvej kavy je najprv nutné predhriat drziak
filtra (Fig. 1-17):

1.VloZte drziak filtra (Fig. 1-17) do sparovacej jednotky
(Fig. 1-8) pohybom 45° dolava a otocenim doprava
ho zaistite na mieste. Rukovat drZiaka filtra musf
byt kolma na stroj alebo mierne

@
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naklonena doprava.

2.Umiestnite velku Salku pod drZiak filtra (Fig. 1-17) a
stlacte tlacidlo varenia (Fig. 1-1).

3.Po naplneni $4lky vody (asi 150 cm3) stlacte znovu
tlacidlo sparovania a pockajte niekolko minut,
kym stroj dosiahne spravnu teplotu s vloZzenym
drziakom filtra.

Pozndmka.Pred naplnenim filtra mletou kavou musi byt’

odstrdanend vsetka zvyskova voda vo vndtri drziaka filtra.

Pokracujte v priprave espressa:

4.0doberte drZiak filtra (Fig. 1-17) a napliite ho
mletou kdvou pomocou odmerky dodavanej
so strojom (Fig. 1-20).

Na kazdu 3éalku pridajte jednu odmerku kavy.

Poznamka.Odportca sa poZiadat'praZiace spolocnosti o
Jjemne mletd kdvu vhodnud na pouZitie v kdvovaroch
alebo ju zakupit'vo velkoobchode.

5.Naspichujte kdvu pomocou tampera (Fig. 1-21). Kdva musi

byt stlatena rovnomerne, aby ziskala rovny povrch.

6.0dstrante vietky zvySky kavy z okraja drziaka filtra
(Fig. 1-17).

7.VlozZte drziak filtra (Fig. 1-17) do sparovacej jednotky
(Fig. 1-8) pohybom 45° dolava a oto¢enim doprava
ho zaistite na mieste. Rukovat drziaka filtra musi
byt kolma na stroj alebo mierne naklonena
doprava.

8.Pockajte, kym sa nerozsvieti kontrolka (Fig. 1-5).
9.Stlacte tlacidlo varenia (Fig.1-1).
10.Ked st $alky pIné do 3/4, stlacte znovu
tlacidlo varenia (Fig.1-1).
Kava bude viac-menej intenzivna v zavislosti od
mnoZstva pouZitej vody a ak bude pripravena podla
spravneho postupu, bude mat typicky prirodny krém
krémovo hnedy / hnedy.

Na pripravu dalSieho espressa pomaly a opatrne vyberte
drziak filtra a posufite ho dolava. Davajte pozor, aby ste sa

nespalili vodou, ktora zostala na kdvovej usadenine.

074'
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Po vybrati drZiaka filtra bude stale kvapkat' voda. Dévodom je
tlak vody v systéme. Odstrérite usadeniny z filtra a pripadné

2zvy3sky z obrazovky (Fig.16).

Poznamka.UdrZujte Cisty drziak filtra nainstalovany na
stroji bez toho, aby ste ho prili$ utahovali, aby mala cela

sparovacia jednotka vzdy spravnu teplotu.

VARENIE ESPRESSA POUZIVANIM
KAVOVYCH PODOV

Poznamka.Ak chcete pouZit' kdvové pody, nezabudnite
pouzitiba tradicny filter na 1 salku (Fig.6).

Podla pokynov pripravte espresso s mletou kdvou pomocou
jednodavkovych predmletych kavovych podov namiesto
mletej kavy. VloZte drziak do drZiaka filtra (Fig. 1-17); uistite

sa, ze papier podu nevycnieva z drziaka filtra.

PRIPRAVA CAPPUCCINA

Na pripravu tradi¢ného cappuccina odportcame:
= pouZzivanie Cerstvého plnotu¢ného mlieka za studena,
najlepsie vysokej kvality. Hustota napeneného mlieka

bude zavisiet od obsahu mlie¢neho tuku.

pouzivanie nerezovej ocele, kruhové, zaoblené
dZbany na mlieko, hore uz3ie, s vylevkou, nutné
na vyrobu ozddb na cappuccino.

Parna tryska (Fig. 1-14) vypusti vSetku paru potrebnu na
napenenie mlieka bez toho, aby doslo k varu. S dvoma
alebo troma pokusmi a trochou Usilia sa stanete
odbornikmi na pripravu cappuccina.

Pred spustenim je délezité [ahko posunut parnu trysku
smerom von, aby ste dzban zasunuli priamo pod fu a
ulahcili pohyby potrebné na spravne napenenie mlieka.

V tomto bode pokracujte nasledovne:

1.Pripravte espresso do velkej Salky cappuccina, ako je
uvedené v odstavci ,Priprava espressa pomocou
mletej kavy".

2.Stlacte tlacidlo pary (Fig.1-3).

3.Po 15-20 sekundach sa rozsvieti kontrolka teploty
pary (Fig. 1-6).

H -  HEES
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4.0tocte gombikom pary / horlcej vody mierne proti smeru
hodinovych ruciciek, aby ste odstranili kondenzaciu z

trysky, potom gombik znovu zatvorte.

5.Umiestnite dZzban, napoly naplneny studenym
mliekom, pod parnu trysku.

6.Umiestnite parnu trysku tesne pod povrch mlieka; ak
bolo vloZené prilis hiboko, mlieko nebude
napenené; pokial nebola vloZena dostatocne hlboko,
vytvoria sa velké bubliny, ktoré potom okamzite
zmiznu.

7.Je doleZité udrZiavat trysku nie uprostred, ale blizko
okraja dzbanu, s vhodnym uhlom, aby sa vytvoril
silnejsi vir (Fig.8-1).

8.0tocte gombikom vydaja pary (Fig. 1-7) proti smeru
hodinovych ruciciek, aby mohla para vytekat.
Pocas tejto fazy dochadza k maximalnej
absorpcii vzduchu a mlieko musi byt napenené
takmer studené.

Poznamka.Ddvkovacia operdcia by nemala trvat'dlhsie ako 60

sekdnd.

NepretrZity vydaj pary po dobu dihsiu ako 60 sekiind méze
kotol dplne vyprazdnit. V takom pripade pokracujte podia

pokynov v casti ,Priprava ".

Poznamka.Pre spravne napenenie mlieka musi byt parna tryska
(Fig. 1-23) vZdy v kontakte s mliekom, nie s penou (Fig. 8-2). Preto,
ako sa vrstva peny zvécsuje, musi byt dzban mierne zadvihnuty,
aby sa tryska udrZovala v kontakte s mliekom bez toho, aby sa

dotykala spodnej casti dZbanu.

9.Akonahle je dosiahnuté pozadované napenenie, je
nutné parnu trysku zatlacit dalej, aby sa mlieko
dobre zahrialo.

Poznamka.Odportca sa vZdy drZat ruku za zaoblenou
Castou dZbanu, aby ste citili narast teploty napeneného

mlieka.

10.Akonahle je dosiahnuty poZzadovany vysledok, zatvorte
gombik pary otdcanim v smere hodinovych ruciciek, aby

ste prestali davkovat paru a vyberte dzban.

Poznamka.Po napeneni mlieka, aby bola pena
kompaktnejsia, odporicame dzban zlahka poklepat'na
rovnom povrchu a

e 715
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nechajte aspori 30 sekind odpocivat. Mlieko bude

SLOVENSKY

homogénnejsie.

Varovanielle déleZité napenit'iba mlieko, ktoré
potrebujete. Zostdvajtice hortice mlieko v dzbdne by sa
nemalo znovu pouZivat; poskodilo by to kvalitu peny a

predovsetkym chut cappuccina. Malo by sa preto

pouzivat'inymi spésobmi.

11.Stlacte tlacidlo pary (Fig. 1-3).

Nalejte napenené mlieko do kavy. Ozdobte podlfa

potreby Skoricou, kakaom, muskatovym oriesSkom.

Ak chcete okamZite pripravit dalSiu kdvu, znizte
teplotu kotla vypustanim horucej vody z jednotky na
pripravu kavy (Obr. 1-8). Postupujte podla pokynov
v odseku , Ako zniZit' teplotu”; inak mdZe kava chutit
spélena.

Varovanie!Parnd tryska moZe byt pocas a po pouZiti
velmi hortca. Aby ste predisli popdleningm, pohybujte

nim iba tak, Ze prsty poloZite na gumovd Spicku

L nasadenu na parnej tryske. B

Varovanie!Pokial'sa kdva vari bez zniZenia teploty
vydadvanim vody, méZete sa popdlit!

VYDAJ HORUCE) VODY

1.Zapnite stroj a pockajte niekolko minut, kym sa
nerozsvieti kontrolka spravnej teploty kavy (Fig.
1-5).

2.Umiestnite $alku pod profesiondlnu trysku.

3.Pomaly otacajte gombikom pary (Fig. 1-7) proti
smeru hodinovych ruciciek a sucasne stlacte
tlacidlo varenia (Fig. 1-1) a tlacidlo pary (Fig.
1-3), aby mohla vytekat horuca voda.

4.Akonahle je vydané poZzadované mnozZstvo horucej
vody, zastavte vydaj dalsim stlaenim tlacidla
varenia (Fig. 1-1) a tlacidla pary (Fig. 1-3) a
otocenim gombika pary v smere hodinovych
ruciciek.

Ak chcete okamZite pripravit dalSiu kavu, znizte teplotu

kotla vydanim horucej vody z jednotky na pripravu kavy

@
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(Fig.1-8). Postupujte podla pokynov v odseku ,Ako
znizit' teplotu kotla”, inak méZze kava chutit' spalena.

Poznamka.Davkovacia operdcia by nemala trvat'dihsie ako 60

sekund.

Varovanie!Parnd tryska méZe byt pocas a po pouZiti
velmi hortca. Aby ste sa vyhli popdleninam, pohybujte
nim iba poloZenim prstov na gumovd spicku nasadenti

na parnej tryske.

AKO ZNiZIT TEPLOTU KOTLA

1.Nezasuvajte drziak filtra.
2.Vlozte prazdnu $élku na gril.

3.Stlacte tlacidlo varenia (Fig. 1-1) a naplrite Salku
vodou.

4.Stlacte znovu tlacidlo varenia (Fig.1-1).

Kévovar je teraz pripraveny na pripravu dalSej kavy.

FUNKCIA AUTOMATICKEHO VYPNUTIA

Stroj je vybaveny funkciou Uspory energie. Po 20
minutach necinnosti sa stroj automaticky vypne. Ak
ho chcete znovu aktivovat, stlacte tlacidlo zapnutia /
vypnutia.

CISTENIE A UDRZBA

Pravidelné cistenie a Gidrzba udrzuju stroj v perfektnych
podmienkach a zaistuju perfektni chut kavy, staly tok
kévy a vynikajicu mlie¢nu penu po dihd dobu.

Cistenie parnej trysky

Po kazdom napeneni mlieka:

1.Vydistite parnu trysku vihkou handrickou. Na
dokladnejsie Cistenie moZete odskrutkovat trysku
(Fig. 13) a umyt’ju tecicou vodou.

2.0tvorte gombik pary a nechajte paru unikat po dobu jednej

alebo dvoch sekind, aby ste vydistili otvor trysky
(Fig.1-23).
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Cistenie drziaka filtra a filtrov

Filtre by mali byt'udrZiavané v €istote, aby boli
zarucené perfektné vysledky.

Varovanie!Filter sa smie vymienat'aZ po Uplnom

vychladnuti drzZiaka filtra, aby nedoslo k popdleniu.

Kazdy den vyberte filter z drziaka filtra, ako je popisané v

(Fig. 14), a umyte ho teplou vodou.

Ak zistite poruchu pri vareni kavy,
ponorte filtre na 10 mindt do

GAGGIA

Cleaming peoduct

vriacej vody a potom ich
oplachnite pod tectcou vodou.

Kaflatuioss

Produit de netsayage

Preslucta paraa Fepinza

Pre dokladnejsie cistenie filtrov

odporucame pouZzivat Cistiace tablety

GAGGIA $peciédlne navrhnuté na

udrzanie vasho stroja v dokonalom

funkénom stave.

Cistenie grilu a odkvapkavacej misky

Vyberte odkvapkavaciu misku a gril (Fig. 1-10,11) a
umyte ich vodou. NepouZivajte abrazivne Cistiace

nastroje.

Cistenie nadrze na vodu

Varovanie!ABy STE PREDSLI POPALENINAM, MALI BY STE
NADRZ CISTIT LEN PRI VYPNUTOM STROJI. ODTOKOVA HADICA
(FIG. 11)MOZE POCAS PREVADZKY DOSAHOVAT VYSOKYCH

TEPLOT.

Vyberte nadrzku na vodu (Fig. 1-13) a umyte ju
Cerstvou vodou.

Ak chcete nadrz na vodu vybrat, najprv vyberte
odkvapkavaciu misku (Fig. 1-11) a potom vytiahnite
odtokovu rarku (Fig. 11) smerom dole.

Poznamka.Pri opdtovnom vkladani nddrZe sa uistite,
Ze je silikonova trubica vo vnutri nddrZe a Ze nie je
skratend ani upchatd (Fig.12).

H -  HEES

[ —

Pravidelne odstranujte zvy3Sky kavovej usadeniny z

Cistenie Obrazovky

Obrazovky (Fig. 16) pomocou kefy a umyte ich
hortcou vodou podla pokynov uvedenych v ¢asti ,Ako
zniZit teplotu”.

Cistenie po dlh3ej dobe netinnosti

Pokial stroj dlhsiu dobu nepouzivate (dlhSie ako dva
tyzdne), postupujte podla pokynov v ¢asti ,Pri prvom

pouZiti alebo po dobe necinnosti dlhSej ako 2 tyzdne”.

ODVAPNENIE

Pri pouzivani spotrebica sa obvykle
vytvara vodny kamen. PouZivajte =
iba odvapnovaci produkt GAGGIA.
Jeho vzorec bol navrhnuty tak, aby
zaistil lep3i vykon a prevadzku
stroja po celt dobu jeho Zivotnosti.
Pri

spravnom pouZiti tieZ zabrani
zmenam vo varenom produkte.
Nikdy nepouzivajte ocot alebo iné

odvapriovacie prostriedky.

Odvapnenie by malo byt

vykondvané kazdé 2 mesiace.

Varovanie!Nikdy nepite odvapriovaci roztok ani
Ziadne ddvkované produkty, kym nebude cyklus
dokonceny.

1.VloZte drZiak filtra do varnej jednotky (Fig. 1-8) a
otacajte nim zlava doprava, kym nezapadne na

miesto.
2.Vyberte a vyprazdnite nadrz na vodu (vid
kapitola ,Cistenie nadrze na vodu®).
3.Nalejte polovicu obsahu odvapriovacieho roztoku do

nadrZe na vodu a naplfte ju Cerstvou vodou azZ po

maximalnu hladinu

4.Zapnite stroj stlacenim tlacidla zapnutia /
vypnutia (Fig. 1-2).

1771
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Vydajte 2 $alky vody (kazdy po 150 ml) z parného
trysky (vid kapitola ,Priprava hortcej vody"), a
vypnite stroj stlacenim tlacidla zapnutia / vypnutia
(Fig. 1-2).

5.Nechajte odvapriovaci roztok pdsobit priblizne 20
minut pri vypnutom pristroji.

6.Zapnite stroj stlacenim tlacidla zapnutia /
vypnutia (Fig. 1-2).

7.Vydaijte 2 3alky vody (kazdy po 150 ml) z parnej trysky,
vypnite stroj stlacenim tlacidla zapnutia / vypnutia
(Fig. 1-2) a nechajte ho 3 minuty vypnuty.

8.0pakujte vydaj vody popisany v kroku 6, kym nie je
nadrZ na vodu Uplne prazdna.

9.Vyplachnite nadrzku na vodu a naplfte ju
Cerstvou pitnou vodou.

10.Umiestnite pod parnu trysku nddobu. Pomaly
otvorte gombik pary / hortcej vody (Fig. 1-7)
otacanim proti smeru hodinovych ruciciek.

11.Stlacte tlacidlo varenia (Fig. 1-1) a tlacidlo pary
(Fig. 1-3).

12.Vydajte cely obsah vodnej nadrzZe parnou tryskou.
Ak chcete vydaj zastavit, znova stlacte

@ sparovacie tlacidlo (Fig. 1-1) a tlacidlo pary (Fig. 1- 3) @

a oto¢nym gombikom v smere hodinovych ruciciek
zatvorte gombik. Fill vodny tank s €erstvou pitnou
vodou.

13.Umiestnite vhodnu nadobu pod drziak filtra.

14.Stlacte tlacidlo varenia (Fig. 1-1) a vypustite vSetku
vodu z nadrZe. Hned ako je nadrz na vodu prazdna,
zastavte vydaj opatovnym stlacenim tlacidla varenia
(Fig. 1-1) a tlacidla pary (Fig. 1-3). Nakoniec nddobu
vyprazdnite.

15.Demontuijte drZiak filtra z jednotky otocenim
sprava dolava a oplachnite ho €erstvou pitnou
vodou.

16.0pakujte operacie z kroku 8 eSte raz, celkom pre 4
nadrzky. Stroj je teraz pripraveny na pouZitie.

17.0dvépriovaci cyklus je teraz dokonceny.

18.Naplfite nddrzku na vodu €erstvou vodou. Ak je to
nutné, nacitajte obvod podlfa popisu v kapitole
.PouZitie”.
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V PRIPADE PORUCHY
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H -  HEES

Problém:

Uistite sa, Ze:

Ziadne varenie.

V nddrZi je voda.
Filter nie je upchaty, pretoZe zmes je prilis jemnd alebo kava je prilis
stlacend. Figazovka je cista.

Kéva sa vari prili§ rychlo
(menej ako 20 sekdnd).

Kdva nebola namletd prilis hrubo. Kdva bola

stlacend tamperom.

Cerpadlo je prili§ hluéné.

V nddrzi je voda.

Cerpadlo bolo aktivované (pozri zataZenie
okruhu).
Je tam dost'kavy.

Nadmerna strata vody z drziaka
filtra.

DrZiak filtra bol vioZeny sprdvne (Fig. 1-17). Tesnenie nie je
znecistené (Fig. 16).

Na okraji drZiaka filtra nie su Ziadne zvySky kdvy.

Espresso nie je dostatotne
krémové.

Kdva nebola namleta prilis hrubo. Kdva bola
stlacend tamperom. Kdva nie je prilis stard
alebo suchad.

Pri penovom tryskovom zariadeni bol pouZity tradicny filter (Fig. 1-16).

Kava je prili$ studena.

Stroj bol zahriaty.
Kadva nebola namletd prilis hrubo.

Kdva bola varend v studenych Salkach. Odporucame kavu varit’
vZdy v teplych sédlkach.
DrZiak filtra nebol predhriaty (len pre 1. kdvu).

Mlieko dostatocne nesperiuje.

Parnd tryska nie je upchatd.
Parnd tryska nebola do dzbanu zasunutd prilis
hiboko. Mlieko nie je prilis hortice.

Kavovar strieka kavu von z

drziaka filtra.

PenoVé tryskové zariadenie bolo instalované s filtrom ,crema perfetta”.

Skrifa stroja a vypustacia
hadica st horuce.

Tlacidlo pary je vypnuté.
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