FR 2445 Fritéza na horúci vzduch
Návod na obsluhu
Pred použitím výrobku si pozorne prečítajte tieto pokyny a v prípade neskoršieho použitia si ho nechajte. Ak výrobok používa niekto iný, dajte mu aj pokyny na čítanie. Nedodržanie pokynov, informácií a upozornení v tomto návode môže mať za následok vážne zranenie alebo poškodenie výrobku. Dôležité upozornenia týkajúce sa vašej bezpečnosti sú zdôraznené v tejto kapitole. Dodržiavajte všetky upozornenia, aby ste predišli nehodám a poškodeniu výrobku.
 Upozornenie! Označuje varovanie, že existuje riziko poranenia alebo dokonca ohrozenia života.
 Pozornosť! Označuje upozornenie, že ak sa nepozoruje, existuje riziko materiálneho poškodenia.
 
Popis / kontrol
1. Prevádzkový displej
2. Telo prístroja
3. Kôš s keramickým povrchom
4. Držiak keramického koša
5. Tlačidlo uvoľnenia
6. Rukoväť
7. Napájací kábel so zástrčkou
8. Symboly na displeji
 
Bezpečnosť: Poškodená fritéza s horúcim vzduchom môže mať za následok materiálne poškodenie a zranenie:
• Pred každým použitím sa uistite, že fritéza je v poriadku. Ak spozorujete akékoľvek chyby, okamžite sa obráťte na výrobcu alebo zákaznícky servis alebo kvalifikovanú osobu. Nikdy nepoužívajte poškodený výrobok alebo poškodené príslušenstvo pre tento výrobok.
• Ak je prípojný kábel poškodený, musí ho vymeniť výrobca alebo jeho zákaznícky servis, aby sa zabránilo možnému nebezpečenstvu.
• Výrobok neobsahuje žiadne časti, ktoré môžete opraviť vlastnou rukou. Opravy môže vykonávať len autorizované servisné stredisko SEVERIN. Kontaktné údaje nájdete na konci tohto návodu.
Teplovzdušná fritéza sa používa výhradne na ohrev potravín. Akékoľvek iné použitie preto znamená nesúlad s účelom, na ktorý bol vyrobený, a môže viesť k vážnym zraneniam a poškodeniu výrobku.
• Výrobok je určený na použitie v domácnostiach alebo podobných miestach, ako sú kancelárie a podobne. Výrobok nie je vhodný na komerčné použitie, napríklad vo veľkokapacitných kuchyniach.
• Tento výrobok nie je určený na používanie časovačom alebo systémom diaľkového ovládania.
• Na rozdiel od bežných fritéz, tento horúci vzduch fritézy nepotrebuje žiadny olej alebo tuk pre jeho prevádzku.
• Zásuvka na kôš aj samotná fritéza nie sú určené na použitie na varnej dosi.
Vzhľadom k tomu, teplovzdušná fritéza je poháňaný elektrinou, existuje riziko úrazu elektrickým prúdom. Preto striktne dodržiavajte tieto opatrenia:
• Fritézu pripájajte iba do ochrannej zásuvky pripojenej v súlade s bezpečnostnými predpismi
• Fritézu používajte len vtedy, ak napätie uvedené na štítku zodpovedá napätiu vo vašej zásuvke.
• Uistite sa, že prípojný kábel nie je ohnutý alebo uzavretý a že podobne ako fritéza neprichádza do styku so zdrojmi tepla (napr. varné dosky, plynové horáky).
• Nevyťahajte prípojný kábel zo zásuvky, vytiahnite ho tak, že ju uchopte za zástrčku. Výrobok nedržte za kábel.
• Fritézu nikdy nevložte do vody alebo iných tekutín, nečistite pod tečúcou vodou ani nevložte do umývačky riadu.
• Nikdy sa nedotýkajte zástrčky mokrými rukami.
• Fritézu nepoužívajte vonku.
• Ak je fritéza s horúcim vzduchom zasunutím, jej interiér je pod neustálym prúdom, aj keď je fritéza vypnutá. Preto po každom použití vytiahnite zástrčku zo zásuvky.
• V prípade nebezpečenstva alebo poruchy okamžite vytiahnite zástrčku zo zásuvky. Preto vždy mať zásuvku, do ktorej je fritéza zapojený ľahko prístupné.
• Pred čistením alebo údržbou výrobku vytiahnite zástrčku zo zásuvky.
• Do žiadneho z otvorov fritézy nevkladať žiadne predmety (vetracie otvory).
Nebezpečenstvo pre určité skupiny ľudí
U detí a ľudí s obmedzenými schopnosťami existuje zvýšené riziko poranenia:
• Fritézu s horúcim vzduchom môžu používať deti vo veku nad 8 rokov, ako aj osoby so zníženými duševnými, zmyslovými alebo duševnými schopnosťami alebo nedostatkom skúseností a/alebo znalostí za predpokladu, že sú pod dohľadom alebo sú poučené o bezpečnom používaní tohto výrobku, ktorému dostatočne rozumeli. Čistenie a údržbu nesmú vykonávať deti. Je to možné len vtedy, ak majú viac ako 8 rokov a sú pod dohľadom.
• Deti mladšie ako 8 rokov musia mať bezpečnú vzdialenosť od výrobku a jeho pripojenie k sieti.
• Uistite sa, že sa deti nehrajú s fritézou. Fritézu nenechávajte počas celej doby jej prevádzky bez dozoru.
• Ak výrobok nepoužívate, vytiahnite zástrčku zo zásuvky a výrobok dobre skladujte tak, aby sa k nej deti nedostali.
• Výrobok odpojte od elektrickej sieť vždy, keď nie je pod dohľadom, ako aj pred jeho montážou, usporiadaním alebo čistením.
• Obalový materiál nenechávajte v dosahu detí. Existuje riziko udusenia, okrem iného!
 
 
Horúce povrchy
Teplovzdušná fritéza ohrieva zvnútra, má vetracie otvory na zadnej strane, ktoré unikajú horúcemu vzduchu a ohrieva fritézu okolo vetracích otvorov. Vetracie otvory sú označené výstražným štítkom Horúcich povrchov, ktorý vás upozorní na riziko popálenia.
• Nedotýkajte sa výrobku na zadnej strane vetracích otvorov, kým prebieha hlboké vyprážanie alebo bezprostredne po nich.
• Dotknite sa len zásuvky košíka a samotnej fritézy rukoväťou, nikdy priamo za zásuvkou alebo košíkom. Zásuvku a kôš umyte až po vychladí.
• Počas hlbokého vyprážania výrobok nepremiešajte ani nepremiešajte.
• Horúci vzduch uniká pri vyťahovaní zásuvky košíka. Zásuvku držte len za rukoväť a nenakláňajte sa nad ňou.
• Horúcu zásuvku do koša ani horúci kôš nenechávajte bez dozoru.
Nedostatočná hygiena
Z dôvodu nedostatočnej hygieny sa v fritéze s horúcim vzduchom môžu tvoriť baktérie:
• Pred prvým použitím fritézy a všetkého jej príslušenstva dôkladne vyčistite, ako aj po každom použití, aby zvyšky potravín nevyschli.
• Nenechávajte žiadne potraviny v zásuvke fritézy, keď výrobok nepoužívate.
Použitie nesprávnych čistiacich prostriedkov môže ohroziť zdravie:
• Používajte len čistiace prostriedky, ktoré sú určené na čistenie vecí, ktoré prichádzajú do styku s potravinami.
 
Riziko poškodenia výrobku
Nesprávna manipulácia s výrobkom môže spôsobiť poškodenie:
• Fritézu s horúcim vzduchom položte na suchý, plochý, protišmykový, žiaruvzdorný substrát, ktorý nereaguje gumenými nohami fritézy.
• Fritézu neumierajte na horúci povrch ani do blízkosti silného zdroja tepla.
• Nedopustte, aby prípojný kábel voľne zasunúť.
• Na čistenie fritézy používajte len čistiace prostriedky a riad uvedený v tomto návode.
• Fritézu, aby sa fritéza udržala, vytiahnite zástrčku zo zásuvky a nechajte fritézu úplne vychladnúť.
 
Pred prvým použitím
Pred prvým použitím fritézy na horúci vzduch ju vyčistite. Fritézu vyčistite ihneď po každom použití.
• Pred prvým použitím spotrebiča odstráňte všetok obalový materiál.
• Nechajte prístroj 15 minút ohriať, až kým nebude mať teplotu 200 °C bez toho, aby ste do neho vniesli potraviny.
• Uistite sa, že je miestnosť dostatočne vetraná.
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Príprava prístroja
·        Horúcovzdušnú fritézu položte na suchú, rovnú, protišmykovú žiaruvzdornú základňu, ktorá nereaguje s gumovými nohami fritézy.
·        Pripravte si jedlo.
·        Zapojte zástrčku do zásuvky.
·        Misku vložte do zásuvky s košíkom na vyprážanie. Dávajte pozor, aby ste neprekračovať označenie "MAX".
·        Zasuňte kôš do fritézy. Po správne vložení držiaka budete počuť pípnutie a displej krátko bliká. Rozsvieti sa predná červená kontrolka.
·        Zapnite fritézu pomocou tlačidla zapnutia/vypnutia na 2 sekundy, ako aj možné vypnutie. Ak spotrebič nepoužívate, zariadenie sa automaticky vypne.
 
 














Automatický program
[image: ]
 
 
 1. Postupujte podľa pokynov v časti Príprava zariadenia a potom stlačte tlačidlo. [image: ]
 Prvý automatický program sa zobrazí na displeje.
2. Pokračujte v stláčaní, [image: ] kým na displeji nenájdete požadovaný program. Na displeji sa zobrazí alternatívna teplota a čas.
Užitočná rada:
Ak chcete nastaviť inú teplotu a čas, použite [image: ]
Pamäťová funkcia umožňuje natrvalo uložiť program do pamäte. Dosiahne sa to stlačením tlačidla na 2 sekundy. Akustický signál potvrdzuje programovú pamäť
3. Stlačte tlačidlo [image: ].
       Jedlo je pripravené. Na displeji sa strieda teplota a zostávajúci čas. Akustický signál signalizuje uplynutie času
4. Uchopte rukoväť a vyberte držiak košíka z fritézy.
5. Stlačením uvoľňovaného tlačidla na rukoväti vyberte kôš.
6. Vytiahnite potraviny z košíka
7. Nechajte držiak a kôš vychladnúť
8. Odpojte napájací kábel od elektrickej zásuvky.
9. Umyte držiak košíka a kôš
 
Manuálne nastavenie teploty/času
1. Postupujte podľa pokynov v časti Príprava zariadenia.
2. Ovládaj tlačidlá alebo upravte minúty.
3. Stlačte tlačidlá alebo nastavte teplotu.
4. Stlačte tlačidlo [image: ] . Na displeji sa zobrazuje teplota a zostávajúci čas.
       Jedlo je pripravené. eposy označujú uplynutie prednastaveného času programovania.
5. Postupujte podľa pokynov v časti Používanie automatických programov v častiach 4 až 9.
 
Užitočné tipy na vyprážanie v horúco vzdušnej fritéze
• Niektorí môžu pripraviť základné nastavenia automatického programu alebo dokonca prispôsobiť nastavenia tak, aby vyhovovali vašim potrebám.
■ Majte na pamäti, že sa zobrazujú len približné časy pečenia.
V závislosti od typu jedla budete musieť upraviť časy varenia a teplotu.
■ Pri vyššom množstve jedla je potrebné upraviť čas varenia.
• Ak je jedlo príliš tmavé, pokúste sa znížiť teplotu a potom skrátiť čas vyprážania.
• Pre výživné a zdravé vyprážanie sa odporúča naprogramovať teplotu na 170 ° C
Upozornenie!
Nebezpečenstvo popálenia!
– Horúca je nielen miska, ale aj zásuvka s košíkom na vyprážanie. Preto sa dotknite zásuvky s fritovacím košom iba rukoväťou. Nedotýkajte sa misky, kým sa aspoň trochu nevychladne.
Pomocou rukoväte vyberte zásuvku na fritézu z fritézy.
Preneste potraviny do žiaruvzdornej nádoby.
Nechajte zásuvku a fritézu vychladnúť.
Vytiahnite zástrčku zo zásuvky.
Vyčistite zásuvku a kôš na vyprážanie
 
 Pozornosť! Starostlivosť a údržba
Na čistenie nepoužívajte abrazívne prostriedky, agresívne čistiace prostriedky ani nástroje na poškriabanie povrchu fritézy.
 
1. Fritézu očistite vlhkou handričkou.
2. Vyberte zásuvku na fritézu z fritézy.
3. Stlačte tlačidlo otvoriť a vyberte fritézu zo zásuvky.
 
 Pozornosť!
Ani zásuvka na kôš, ani samotný fritovací kôš nie sú vhodné na umývanie v umývačke riadu.
 
4. Vyčistite zásuvku košíka zvnútra aj zvonka bežným čistiacim prostriedkom pod čistou tečúcou vodou.
5. Kôš na vyprážanie vyčistite zvnútra aj zvonka bežným čistiacim prostriedkom pod čistou tečúcou vodou.
 
Náhradné diely a príslušenstvo
Náhradné diely a príslušenstvo je možné pohodlne objednať cez internet na www.severin.de v záložke "Servis / Ersatzteil-Shop".
 
Likvidácia výrobku
[image: ]Výrobky označené týmto symbolom sa musia likvidovať oddelene od domového odpadu. Tieto výrobky obsahujú cenné suroviny, ktoré možno opätovne použiť. Správna likvidácia výrobku chráni životné prostredie aj naše zdravie. Ak chcete získať ďalšie  
Záruka
Nároky vyplývajúce zo zákonnej záruky zostávajú týmito záručnými podmienkami nedotknuté.
V prípade pokračujúcej záručnej doby sa obráťte na predajcu.
SEVERIN poskytuje záruku na svoje výrobky po dobu 2 rokov od dátumu ich zakúpenia. Počas tohto obdobia bezplatne odstránime všetky chyby, o ktoré sa preukáže, že pozostávajú z chýb materiálu alebo výroby a výrazne obmedzíme funkčnosť výrobku. Ostatné pohľadávky sú vylúčené.
Záruka sa nevzťahuje na nasledujúce prípady:
Poškodenie súvisiace s nedodržaním podmienok používania výrobku podľa jeho pokynov, nesprávnou manipuláciou alebo bežným opotrebovaním výrobku, ako aj ľahko rozbitných častí, ako sú sklo, plast alebo žiarovka.
Záruka uplynie pri oprave výrobku pri neautorizovaných službách SEVERIN. Ak si výrobok vyžaduje opravu, kontaktujte náš zákaznícky servis telefonicky alebo e-mailom. Kontaktné údaje nájdete na konci tohto návodu.
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