Zariadenie na vakuové balenie STATUS HV500
Navod na obsluhu




1. UVOD

STATUS HV500 vakuova bali¢ka je domaci spotrebi¢ uréeny pre dlhodobé skladovanie potravin vo vakuu a je navrhnuty
pre vakuové balenie a tesniace vrecka a vakuové nadoby. Tento spotrebic bol vyvinuty a vyrobeny spolo¢nostou Status d.o.o.

so sidlom v meste Metlika v Slovinsku.
NajdélezitejSie vyhody vakuového balenia:
e  SuU zachovavané vitaminy, mineraly, vyzivné latky a chut.

e Je potlageny rast plesni a baktérii, ¢im sa predlZuje trvanlivost' potravin.

e Uskladnenie vo vakuu brani mieSaniu voni v chladnic¢ke alebo mraznicke.

Pred uplne prvym pouzitim spotrebica si dokladne precitajte tento navod na obsluhu a riadte sa uvedenymi

inStrukciami. Ak mate nejaké otazky, nazory alebo pripomienky, zavolajte alebo napi$te nam prosim.

HV500 je jednoduchy na pouzitie a u€inny. Budete méct skladovat' potraviny v Uplne prirodzenej a ovela zdravsej forme.

Potraviny zostanu dlhSie Cerstvé a vdiaka tomu uSetrite mnoZstvo €asu a pefazi.

1.1. JEDNOTLIVE PRVKY A FUNKCNE TLACIDLA

NizZ8ie uvedeny obrazok zobrazuje vakuovu bali¢ku. Délezité body su oznacené Cislami a popisané v tabulke.

1. | Tlacidlo utesnenia

Spustenie procesu utesnenia (bez vakuového zabalenia).

2. | Tlacidlo vakuového zabalenia vreciek

Spustenie procesu vakuového zabalenia a utesnenia. Vrecko bude najskér vakuovo zabalené a potom automaticky
utesnené.

Start/Stop

Tlacidlo spustenia a prerusenia manualneho vakuového zabalenia (manualne vakuové zabalenie potravin

obsahujucich vaésie mnozstvo tekutin)

3. | Tlaé€idlo vakuového zabalenia nadob

Vakuové zabalenie nadob s prisluSnym otvorom a hadicou. Proces vakuového zabalenia sa automaticky ukonci
vtedy, ked spotrebi¢ dosiahne nastaveny podtlak priblizne -500 MB.

4. | On/Off

Ked je spotrebi€ pripojeny k elektrickej sieti, rozsvieti si indikator. V priebehu procesu utesnenia, tento indikator

dvakrat zasvieti jasnym svetlom.

5. | Otvor slaziaci na vakuové zabalenie nadob

Tesniaci pruzok (pokryty teflénovou féliou)

Vakuovy kanalik
Priestor pre akukolvek tekutinu vytekajicu z vrecka v priebehu procesu vakuového zabalenia. Pri vakuovom baleni

musi byt vrecko nastavené na urenom bode v strede tohto kanaliku.

8. | Tesnenie vakuového kanaliku

9. | Priestor vyhradeny pre uzamknutie

10. | Zamok na zaistenie spotrebi¢a (manualne vakuové zabalenie)




Obrazok 1: HV500 — jednotlivé prvky su oznacené ¢Eislami

1.2. TECHNICKE UDAJE

Rozmery Sirka: 340 mm
Hibka: 170 mm
Vyska: 90 mm
Hmotnost’ Priblizne 3,5 kg
Material ABS plast (vonkajsi kryt)
Cerpadlo Jedno-piestové ¢erpadlo (so samostatnym mazanim — bez potreby udrzby)
Podtlak -750 mbar
Napajanie 230V AC, 50 Hz
Automatické vypnutie napajania v pripade prehriatia.




Maximalny poc€et rotacii | 2900 rpm

Transformator 230 V AC, 50 Hz/24 V AC 0, 8A
/12V ACO04 A

Objem cerpadla 14 litrov/min

Ovladacie prvky Elektronické

Menovity vykon a 200 W, 230V AC

napétie spotrebic¢a

Foliové rolky a vrecka pouzité na vakuové zabalenie
Foliova rolka 4 vrstvy félie (PA/PE)
1. dizka 3000 mm x irka 200 mm
2. dizka 3000 mm x $irka 280 mm
3. dizka 3000 mm x $irka 120 mm (na salamu)
Vrecka 4 vrstvy folie (PA/PE)
1. dizka 280 mm x $irka 200 mm
2. dizka 360 mm x $irka 280 mm
3. dizka 550 mm x $irka 120 mm (na salamu)
Hrubka folie 100/ 130um

Kvalita folie Nepriepustna, 2 vrstvy, sterilna, s neutralnou chutou a vériou, je mozné ju

pouzit znovu, vhodna pre mikrovinné rary a na varenie.

1.3. PREVADZKOVE PODMIENKY

Maximalna teplota okolia pri Standardnom pouziti je +40°C; priemerné teploty poCas 24 hodinovej fazy by nemali presiahnut
+35°C. Minimalna povolena teplota okolia je -5°C.

Okolity vzduch by mal byt €isty; relativna vihkost by nemala presiahnut 50% pri maximalnej teplote +40°C. VysSia relativna

vihkost je povolena pri nizSej teplote okolia (napr. 90 % pri +20°C).
1.4. DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA - dodrziavajte ich prosim.

a.) Pozorne vyberte bezpe€né miesto pre tento spotrebi€. Pracovna plocha musi byt suchd, so Standardnou teplotou (nie
horuca) a bez vyhrevnych prvkov (napr. vyhrevna platfia) alebo zdrojov vody.

b.) Skontrolujte elektrické vedenie a elektricki zdsuvku skor, ako pripojite tento spotrebic. Uistite sa, &i spotrebi¢ nie je
nefunkény. Ak je, odneste ho k predajcovi alebo kontaktujte nade servisné oddelenie. DalSie kontaktné informéacie ziskate
dalej v texte.

c.) Spotrebi€ by mal byt Cisteny vyhradne pomocou suchej alebo jemne navihéenej tkaniny.

d.) Nikdy sa nedotykajte tesniaceho pruzku pocas pouzivania spotrebica (Polozka 6 na obrazku 1) — mdze byt hortci a mohli
by ste sa popalit.

e.) Tento spotrebi¢ pouzivajte vyhradne na ucely popisané v tomto navode na obsluhu.

f.) Ak je sietova Snura poskodena, musi byt vymenena vyrobcom, jeho servisnym zastupcom alebo akoukolvek
podobne kvalifikovanou osobou, aby nedoslo k nebezpecnym situaciam.

g.) Tento spotrebi€ nie je uréeny pre pouzivanie fyzicky a duSevne nespdsobilymi osobami, osobami so
Specialnymi potrebami alebo detmi mladSimi ako 12 rokov. Tieto osoby m&Zu pouzivat tento spotrebic¢ len v
pritomnosti ludi kvalifikovanymi na pracu s osobami so Specialnymi potrebami, v pritomnosti rodi¢ov alebo
dozoru.



h.) Deti musia byt stdle pod dozorom, aby sa nehrali s tymto spotrebiCom.
i.) Zaruka neplati ak:

e bol spotrebi¢ opravovany niekym, kto nie je autorizovana osoba alebo profesional.
e pouzivate tento spotrebi¢ na iné ako tu Specifikované ucely.

e neredpektujete bezpeCnostné predpisy a nedodrziavate intrukcie v navode na obsluhu.

Vyrobca nebude niest zodpovednost' za akékolvek Skody, ktoré sa mozu vyskytnut ako dosledok nedodrZiavania tohto navodu

na obsluhu alebo nespravneho pouzivania.

2. POUZITIE
2.1. VSEOBECNE INSTRUKCIE

a.) Pri vyberani spotrebi¢a z jeho obalu sa uistite, ¢i su zahrnuté vSetky jeho komponenty a &i je jeho stav ako aj stav jeho
komponentov bezchybny. Uistite sa, ¢i vo vakuovom kanaliku nezostali Ziadne zvySky polystyrénu (Polozka 7 na obrazku
1).

b.) Pre prvym pouzitim tohto spotrebic¢a si precitajte navod na obsluhu.

c.) HV500 — spotrebi¢ na utesnenie a vakuové zabalenie je technicky vybaveny profesionalny spotrebi¢ a dostato¢ne ucinny
na vyplnenie potrieb domacnosti. Tento spotrebi¢ je velmi uzito€ny a preto je mozné ho ponechat na pracovnej doske.
Vyzaduje si plochy, hladky povrch a dostatok miesta na vkladanie potravin do vreciek, takze budte opatrni pri jeho

umiesthovani.

2.2. INSTRUKCIE PRE POUZIVANIE

Po oboznameni sa so vSeobecnymi a bezpe€nostnymi inStrukciami, mozete zat pouzivat tento spotrebi€ v sulade s

nasledujucimi inStrukciami:

2.2.1. Pripojte spotrebic¢ k elektrickej sieti a pripravte ho na pouzivanie.

Pripravenost spotrebi€a je indikovana indikdtorom (PoloZka 4 na obrazku 1) zapnutym na %z osvetlenia nap3jania.

Vzdy ked zacnete pouzivat HV500, pouzite spotrebi¢ najskor bez folie. Zatvorte spotrebi€, stlacte tlacidlo utesnenia na Stitku
(Polozka 1 na obrazku 1) a zatlaCte na kryt. Tesniaci prudzok sa zohreje a HV500 je pripraveny na pouzitie.

Pri pouzivani s uz pouzitym vakuovym vreckom, preskocte kapitolu 2.2.2 a pokracujte podla inStrukcii v kapitole 2.2.3.

2.2.2. Najskor by malo byt’ vrecko vytvorené z félie podla nasledujuceho procesu:

Foliové rolky su dostupné v troch Sirkach; 130, 200 a 280 milimetrov.

a.) Urgite potrebnu dizku félie. Vrecko by malo byt priblizne o 5 cm dlhsie ako je poloZka, ktora bude vakuovo zabalena. Pri
vacsich polozkach ponechajte este niekolko centimetrov. Pre opatovné pouzitie vrecka ponechajte dalSich 2.5 cm materialu
vrecka vzdy, ked ho budete chciet este raz pouzit' (pri kazdom dalSom utesneni) alebo nabuduce pouzite vrecko pre mensie
polozky.

b.) Odrezte féliu pomocou dodavaného rezaca.

c.) Polozte foliu na tesniaci pruzok (polozka 6) a roztiahnite ju po Cierne tesnenie. Uistite sa, Ci je okraj folie hladky (bez

pokr€eni) a €i na nej nie su Ziadne zahyby.



d.) Zatvorte spotrebi¢ a stlacte tlacidlo tesnenia na Stitku (Polozka 1 na obrazku 1). Zatlaéte na kryt rukou a podrzte ho. Kryt
automaticky prifne k spotrebi¢u a utesni vrecko. Ak je mozné kryt otvorit' v priebehu tohto procesu, netlacte viac ale opakujte
postup. V priebehu utesnenia sa svetlo na Stitku (On/Off) rozsvieti Uplne.

e.) Ked je proces utesnenia kompletny, kryt sa mierne zdvihne. Otvorte kryt Uplne a skontrolujte tesniaci okraj. Mal by byt

plynuly a pravidelny po celej jeho Sirke.

Obrazok 2: Polozenie félie na tesniaci priuzok a jej roztiahnutie po Cierne tesnenie na utesnenie (vid Cervené Sipky).

2.2.3. Ked' je vrecko vyrobené, vlozte don potraviny a vakuovo ich zabalte.

Vrecko by malo byt vzdy najmenej o 5 cm dIhSie ako priestor zaplneny polozkou, ktord ma byt vakuovo zabalena.

a.) Vlozte do vrecka polozky, ktoré maju byt vakuovo zabalené.

b.) Uistite sa, ¢i su vnutorné okraje folie (pre tesniaci okraj) Cisté, suché a bez ¢asti potravin.*

c.) Polozte naplnené vrecko na pracovny povrch v prednej ¢asti spotrebi¢a a potiahnite ho do stredu vakuového kanalika
(medzi €ierne tesnenia; vid obrazok nizSie— Polozka 7 na obrazku 1)

d.) Uistite sa, Ci je vrecko polozené na tesniacom pruzku uplne plynule (bez pokréenia).

e.) Zatvorte spotrebic, zatlacte na kryt a podrzte ho.

f.) Aktivujte tlaCidlo vakuového zabalenia vreciek (Polozka 2 na obrazku 1). Toto vrecko bude vakuovo zabalené a
automaticky utesnené. Z dévodu vysSieho podtlaku spotrebi¢a zostane kryt zatvoreny v priebehu fungovania spotrebic¢a. Ak
by sa tento kryt otvoril v priebehu daného procesu, zatlacte na kryt silnejSie.

g.) Ked je tento proces kompletny, pockajte kym kryt uvolni zovretie a skontrolujte utesnené vrecko — utesneny okraj by mal
byt plynuly a Cisty.




Obrazok 3: Umiestnenie naplneného vrecka do stredu vakuového kanalika (medzi Cierne tesnenia; vid Cerené Sipky)

* Odporucanie:

Pri vakuovom baleni mastnych suSenych masovych vyrobkov (predovsetkym slaniny) je odporu¢ané, aby ste obratili
vonkajSie okraje vrecka, vlozili dovnutra polozku a opat obratili vrecko. Okraje zostanu Cisté a utesneny okraj bude plynuly.

VAROVANIE: Ak zaéne spotrebi¢ nasavat tekutiny pri vakuovom zabaleni polozZky, ihned preruste proces vakuového balenia
stlacenim tlacidla Stop (Polozka 2 na obrazku 1, rovnakeé tlacidlo pri vakuovom zabaleni vreciek/Start/Stop). Toto tlacidlo je
mozné stlacit' len vtedy, ak je vakuova bali¢ka v procese odsavania (pri utesneni, tla¢idlo Stop nefunguje). Pouzite funkciu

"manualneho vakuového zabalenia" na vakuoveé zabalenie danej polozky.

2.2.4. Vakuové zabalenie potravin citlivych na tlak: manualne vakuové zabalenie

Pri vakuovom baleni potravin, ktoré su citlivé na tlak alebo obsahuju va¢sie mnozstvo vody (Cerstvé ovocie, Salaty, huby,
chlieb, pecivo), by mal byt pouzity mensi podtlak (od 0 do -300 MB).

Pomocou funkcie “manualneho vakuového zabalenia” mozete prerusit proces odsavania vzduchu po odsati dostato¢ného
mnozstva vzduchu z vrecka.

Toto vrecko by malo byt vzdy najmenej o 5 cm dlhsie ako je priestor zaplneny polozkou, ktora ma byt vakuovo zabalena.

a.) VlozZte do vrecka polozZky, ktoré maju byt vdkuovo zabalené.

b.) Uistite sa, Ci su vnatorné okraje folie (pre tesniaci okraj) €isté, suché a bez ¢asti potravin.

c.) Polozte naplnené vrecko na pracovny povrch v prednej €asti spotrebi¢a a potiahnite ho do stredu vakuového kanalika
(medzi Cierne tesnenia; vid obrazok nizSie — PoloZka 7 na obrazku 1)

d.) Uistite sa, Ci je vrecko polozené na tesniacom pruzku uplne plynule (bez pokréenia)

e.) Zatvorte kryt a zaistite ho pomocou bo¢nych poistiek (Polozka 9 a 10 na obrazku 1): zatla¢te na jednu stranu okrajov
krytu a potlacte poistku horizontalne na jej zaistenie vo vymedzenom priestore (vid obrazky nizsie).

f.) Aktivujte tlacidlo Start/Odsavania vreciek (Polozka 2 na obrazku 1) a podrzte kryt na niekolko sekund.

g.) Ked ste spokojni s mnozstvom odsatého vzduchu (optimalne mnozstvo) alebo ked tiect tekutina smerom k spotrebicu,
stlaéte tlagidlo Stop (Polozka 2 na obrazku 1). Cerpadlo sa ihned zastavi a spusti sa proces utesnenia.

h.) V priebehu utesnenia, sa svetlo (On/Off) rozsvieti uplne.

i.) Odistite spotrebi¢: stlacte na jeden z okrajov krytu na jeho odomknutie. Mézete stlacit oba okraje krytu su¢asne alebo
jednotlivo.

j-)  Skontrolujte utesneny okraj — ak okraj nie je Cisty a plochy, opakujte proces utesnenia len na hrane vrecka (podobne ako
pri procese tvorby vrecka z rolky folie). Je odporuc¢ané dodrziavat tieto inStrukcie pri kazdom manualnom vakuovom

zabaleni.




Obrazok 4: Zaistenie spotrebica: zatlacte na okraje krytu (su¢asne alebo jednotlivo) a zatlate bo€né poistky dovnutra.

Obrazok 5: Odomknuta vakuova Obrazok 6: Zamknuta vakuova balicka

baliCka (poistka je otvorena) (poistka je uzavreta)

TIP: Vakuova bali€¢ka mbéze byt uzamknuta kazdou funkciou (utesnenie, automatické alebo manualne vakuové zabalenie). V

oboch pripadoch bude vakuova bali¢ka fungovat rovnako, len kryt uz nemusi byt zatlaéeny tak silno.

Odporucame vam pouzivat funkciu "manualneho vakuového zabalenia" taktiez pri vakuovom baleni ¢erstvého masa, ktoré
chcete uloZit' do chladnicky.

Ak budete vakuovo balit pomocou funkcie "automatického vakuového zabalenia” (Tlacidlo 4), budete méct zastavit tento
proces stlacenim tlacidla Stop (napriklad vtedy, ak potraviny obsahuju viac vody, ako ste odhadovali). - VEN

Pre viac inStrukcii o vakuovom baleni rozli€nych typov potravin - vid’ Polozka 3. Pozorne si prec€itajte inStrukcie a dodrziavajte
ich.

2.2.5. Utesnenie vreciek bez vakuového zabalenia

Je mozZné opatovne zabalit' kazdé otvorené vrecko zemiakovych lupienkov, kdvy a podobnych potravin.
a.) Polozte vrecko na tesniaci pruzok a roztiahnite ho po ¢ierne tesnenie (polozka 6 na obrazku 1).

b.) Uistite sa, ¢i je vnutorna strana tesniaceho okraja bez Casti potravin.

c.) Zatvorte kryt a zatlacte ho.

d.) Stlacte tlagidlo utesnenia (poloZka 1 na obrazku 1).

e.) Skontrolujte kvalitu utesneného okraja.



2.2.6. Vakuové zabalenie vakuovych nadob a viecok

Zakladné vybavenie HV500 taktiez zahffia prisluSsnu hadi¢ku a otvor sluZiaci na vakuové zabalenie vakuovych nadob a
vie€ok.

a.) Zasunte otvor prislusnej hadi¢ky do otvoru (vid obrazok 5) na pravej strane okraja vakuového kanalika.

b.) Pripevnite prislusnu hadi¢ku a otvor k ventilu na zvolenej vakuovej nadobe.

c.) Stlacte tlacidlo vakuového zabalenia nadob na vakuové zabalenie nadoby. Ked dosiahnete nastaveny podtlak, dany

proces sa zastavi automaticky.

d.) Pri vakuovom zabaleni tekutych potravin (polievky, omacky a podobné), by nemali dosahovat po okraj nadoby.

Vzdialenost medzi polievkou a vie¢kom by mala byt najmenej 1.5 cm

Obrazok 7: Vakuové zabalenie nadob

2.2.7. Odstranenie moznych problémov: vakuovo balite polozku obsahujucu vela vody?

Nepouzivajte tento spotrebi¢ na vakuové zabalenie potravin, ktoré obsahuju vela vody!
Na zabranenie akychkolvek poskodeni spotrebica, ktoré sa moézu vyskytnut ako dosledok nedodrziavania nasledujucich
intrukcii a na zabranenie zhromazdenia tekutin, ktoré mézu nepredvidane vniknut do systému spotrebica, je v spotrebii

zahrnuta Specialna nadobka. Tato nadobka méze byt v pripade potreby vyprazdnena.
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Obrazok 8: Nadobka na prebytok tekutin.

Funkcia tejto malej nadobky je zhromazdenie malého mnozZstva prebyto€nych tekutin z potravin. Tato nadobka sa nachadza v
spodnej Casti spotrebi¢a — priehladna, okruhla €ast. Ak je potrebné vyliat' tekutiny z nadobky, riadte sa inStrukciami nizSie.

a.) Odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.

b.) Zdvihnite spotrebic rovno

c.) Nadobku vyberiete jej otaCanim smerom dolava a vytiahnutim.

d.) Vylejte tekutiny, vycistite nadobku, doékladne vycistite filter (tmava podlozka) a vysuste ho.

e.) Vratte tuto nadobku spét do spotrebi€a a nezabudnite ju zakrutit Gplne smerom doprava.

VAROVANIE: Tato nadobka je uréena vyhradne na zhromazdovanie malého mnozstva tekutin (niekofko kvapiek). Ak do
spotrebia vnikne vacsie mnozstvo tekutin (az % dl), ihned zastavte vakuové zabalenie a kontaktujte autorizovany servis. Na
zabranenie akychkolvek problémov a na optimalnu a spravnu funk&nost spotrebia, pozorne dodrziavajte vy$Sie spominané

inStrukcie.
2.3. UDRZBA A CISTENIE

a.) Pred Cistenim, odpojte koncovku sietovej $ndry od elektrickej zasuvky.

b.) Na Cistenie spotrebica pouzite jemnu, suchu alebo navlihéenu tkaninu. Nepouzivajte drsné Spongie alebo lestidla, ktroé by
mohli poSkriabat' alebo poskodit povrchy jednotlivych €asti. Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody ani ho nedrzte pod
te€ucou vodou. Nikde nestriekajte Cistiaci prostriedok priamo dovnutra alebo na vonkajsi povrch spotrebica.

c.) Stitok s tlagidlami je kompletne pokryty bezpe&nostnou féliou a je moZné ho utriet navih&enou tkaninou.

d.) Pred pouzivanim tohto spotrebia, ho musite Uplne vysusit.

e.) Ak do spotrebi¢a vnikne tekutina, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné stredisko.

f.) Tesniaci prazok je pokryty teflonom. Pomocou jemnej tkaniny odstrante akékolvek zvySky félie. Tesniaci prizok mozete
Cistit' len vtedy, ked spotrebi¢ vychladne. V Ziadnom pripade sa nepokuSajte odstranovat zvySky pomocou ostrych
predmetov.

2.4. CASOVY INTERVALS PRE POUZITIE HV500

Pre spravne fungovanie tohto spotrebica, ponechajte najmenej 120 sekundové intervaly medzi vakuovymi baleniami.
3. VAKUOVE ZABALENIE ROZLICNYCH TYPOV POTRAVIN

Vékuové zabalenie nie je nahradou za zmrazenie, ohrievanie alebo konzervovanie. Aj napriek vakuovému zabaleniu, musia

byt potraviny stale skladované v chladnic¢ke, v mraznic¢ke alebo na chladnom mieste (napr. suSené masové vyrobky v pivnici).

Tento spotrebic nie je vhodny na vakuové zabalenie tekutych potravin alebo potravin obsahujucich vela vody!

Vlhké potraviny alebo potraviny obsahujuce vodu su vhodné na vakuové balenie vtedy, ak zvazite nasledujuce kroky:

Varené maso, surové maso (bravéové, hovadzie a hydina) a ryby: Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov vam odporu¢ame
predmrazit maso a ryby na 1-2 hodiny pred vakuovym zabalenim, na zaistenie zachovania $tiav a tvaru a na zabezpecenie
dobrého utesnenia. Ak predmrazenie nie je mozné, vlozte zlozenu papierovu utierku medzi maso a vrchnu ¢ast vrecka, vyhnuc
sa oblasti, ktora ma byt utesnena. Ponechajte papierovu utierku vo vrecku pri vakuovom baleni, na absorbovanie nadbyto¢nej

vihkosti a Stiav.
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Poznamka: Hovadzie sa moze javit tmavsie po jeho vakuovom zabaleni, z dévodu odstranenia kyslika. AvSak to neznamena,

Ze je pokazené.

Polievky, omacéky a tekutiny: Ak ich budete chciet skladovat' vo vrecku, budete ich musiet najskér zmrazit. Avsak,

skladovanie spomenutych poloZiek vo vreckach nie je odporu¢ané. VyhodnejSie je ich skladovanie vo vakuovych nadobach.
Tvrdé syry: Na prediZenie ich &erstvosti, ich vakuovo zabalte po ich kazdom pouZiti. Nezabudnite na prislugna dizku vrecka.

Zelenina: Zelenina by mal byt pred vakuovym zabalenim blansirovana. Tento proces blansirovania zastavi ¢innost enzymov
a uchova chut, farbu a truktiru. Zelenina by mal byt blansirovana v hortcej vode. Cas blansirovania pri Serstvej listovej
zelenine alebo fazuli je 1 az 2 minuty, pri nakrajanej cukete alebo brokolici a inej kapustovitej zelenine je 3 az 4 minuty, pri
mrkve 5 minat a 7 az 11 minut pri obilninach. Po blan$irovani, ponorte zeleninu v studenej vode, na zastavenie tohto procesu.

Osuste zeleninu pomocou papierovej utierky pred jej vakuovym zabalenim.

Listovu zeleninu vam odporu¢ame uskladnit vo vakuovych nadobach. Tato zelenina by mala mal byt najskér umyta a osusena

papierovou utierkou a potom uloZena do vakuovej nadoby. Takto zostane Spenat a Salat Cerstvy az 2 tyzdne.

Huby, surovy cesnak a surové zemiaky: Neodporu¢ame ich vakuové zabalenie. Ak to aj tak chcete vykonat, prisne

dodrziavajte inStrukcie uvedené v kapitole 9.3.

Rozmrazovanie vakuovo zabalenych potravin: Potraviny by mali byt vzdy rozmrazované v chladni¢ke na zachovanie ich

kvality. Potraviny podliehajuce skaze by nemali byt rozmrazované pri izbovej teplote.
4. ZARUKA

HV500, Status’ vakuovy a tesniaci spotrebi¢, ma dva roky zaruky.

Tato zaruka plati od datumu zakupenia a neplatnou sa stava vtedy, ak je porucha spotrebi¢a désledkom nedodrzZiavania
prevadzkovych instrukcii, ako su uvedené v ndvode dna obsluhu alebo porucha vyplyvajuca z nespravnej udrzby a Cistenia,
zneuzitia alebo pouzitia na iné Ucely, ako su stanovené. Doklad pdvodného zakupenia je potrebny pre zaruéné sluzby, takze je

dolezité odlozit' si vas doklad o kupe.

Ak budete mat' nejaké pripomienky alebo otazky tykajuce sa funk&nosti spotrebica alebo jeho zaruky, kontaktujte nas prosim

na nasledujucej adrese, telefébnnom Cisle alebo e-mail:

STATUS d.o.0. Metlika
Ulica Belokranjskega odreda 19, 8330 Metlika, Slovinsko

Zakaznicke cislo: +386 736 91 228
E-mail: info@status.si

Pre viac informéacii navstivte nasu webovu stranku www.status.si.

5. PREHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebié spifia véetky eurdpske smernice:
e Smernica o elektrickych =zariadeniach uréenych pre pouzitie v ramci urcitych limitov napétia
(OJ Slovinskej republiky, €. 27/04)

11


mailto:info@status.si
http://www.status.si/

Smernica 73/23/EEC, 93/68 EEC a jej zmeny

e Neriadenie o elektromagnetickej kompatibilite (OJ Slovinskej republiky, €. 132/2006)
Smernica 2004/108 EC a jej zmeny

e Smernica o obmedzeni pouzivania uréitych nebezpeénych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach
- ROHS

RoHS smernica 2002/95/EC

EC prehlasenie o zhode zaruéuje, Ze tento spotrebi¢ je bezpeény a bol prekontrolovany a preskusany tak, aby spifal vetky

poziadavky stanovené v prislusnych Standardoch, smerniciach a predpisoch.

EC prehlasenie o zhode je zahrnuté v navode na obsluhu.

6. CO ROBIT V PRIPADE PORUCHY SPOTREBICA

Porucha:

Pomoc:

HV500 nereaguje na stlacenie
jeho tlacidiel.

Skontrolujte sietova $nuru na akékolvek poSkodenia a uistite sa, ¢i je pripojena k
elektrickej sieti.

Uistite sa, €i napatie na paneli tlacidiel koreSponduje s aktualnym napétim vo vasej sieti.
Skontrolujte napatie pomocou skuSacky alebo pripojte iny spotrebi€ k tejto zasuvke.
Spotrebi¢ sa zastavi automaticky na zabranenie prehriatiu. Po kratkom &ase sa
bezpecénostny prepina vypne a spotrebi¢ bude pripraveny na opéatovné pouzivanie.
Odpora¢ame vam ponechat &as priblizne 120 sekind medzi kazdym vakuovym
balenim.

Vzduch je stéle vo vrecku.

Zaistite striktné dodrziavanie nasledujucich instrukcii. Opat si precitajte navod.

Uistite sa, Ci je vrecko umiestnené v strede vakuového priestoru.

Uistite sa, Ci je prvy tesniaci okraj vami vyrobenych vreciek spravne utesneny.
Skontrolujte vrecko na akékolvek poSkodenia — nemalo by byt prederavené, roztrhnuté
alebo inak poSkodené. Taktiez sa prosim uistite, €i je profil vrecka dostato¢ne vysoky.

Test: Utesnite vrecko a ponorte ho do vody. Na miestach, kde je vrecko poSkodené sa
vyskytnu bublinky. Ak vrecko nie je mozné otvorit, vakuovo zabalit alebo opatovne utesnit,
pouzité nové vrecko.

Skuste otvorit viecko v priebehu procesu vakuového balenia. Ak ho mozete otvorit,
nemali by ste viac tladit a nemalo by byt vytvorené vakuum. Opakujte postup.

Vrecko straca vakuum.

Skontrolujte, €i okraj vrecka nie je pokréeny, mastny, vihky alebo so zvySkami potravin.
Otvorte vrecko, vycistite ho a opatovne utesnite.

Skontrolujte celé vrecko. Potraviny s ostrymi okrajmi (napr. kosti) by mali byt zabalené
do papierovych utierok pred ich utesnenim.

Vrecko sa tavi alebo ho nie je
mozné uplne utesnit.

Uistite sa, ¢i je vnutorna strana vrecka, ktory ma byt utesneny €ista, bez mastnoty alebo
mokra/vihka.

Zistite si hrubku vakuového vrecka. Odporu¢ame pouzivat vakuové vrecka s hrabkou
najmenej 100/130 .

HV500 nezabali nadoby
vakuovo, t.j. nadoby neudrzia
vakuum.

Uistite sa, Ci je prisluSna hadi¢ka pouzita na vonkajSie vakuové zabalenie zasunuta
spravne.

Uistite sa, i je tesnenie nadoby v spravnej polohe a v dobrom stave.

Uistite sa, €i je ventil nadoby &isty a suchy. Ak je to potrebné, rozoberte ho, vycistite ho
a opatovne zloZte.

Pokusili ste sa vakuovo
zabalit potraviny, ktoré
obsahuju vela vody

Specidlna nadobka nachadzajica sa v spodnej &asti spotrebida sluzi na
zhromazdovanie tekutin, ktoré nahodne vnikni do systému spotrebi¢a. Riadte sa
inStrukciami v kapitole &islo 2.2.7.

Poruchu nie je mozné urcit.

Ihned ndas prosim kontaktujte na poskytnutej servisnej adrese. Opravy by mali byt
vykonané vyhradne autorizovanymi osobami. V opaénom pripade, nebudete mat viac
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zarucné prava a vyrobca nebude niest’ zodpovednost za akékolvek poruchy, ktoré sa
mé&zu vyskytnut.

HV500 utesnil niekorko e Odporiéame vam pouzivat vakuové vrecka s hribkou najmenej 100/130 y. Na
vreciek (az do 5 poloziek) a trhu je v stéasnosti k dispozicii mnoho rozliénych typov vakuovych vreciek,
2da sa Ze viac nebude takze venujte mimoriadnu pozornost’ kvalite. Nasim odporuc¢anim, je pouzivat’

fungovat'.
A gv. . . originalne vakuové vrecka od spolocénosti Status, ktoré majua 2 vrstvy a hriubku
Délezité upozornenie o 100/130

vakuovych vreckach:

7. VYHODY VAKUOVEHO BALENIA a PREZENTACIA VAKUOVYCH ZARIADENI A

PRISLUSENSTVA ZNACKY STATUS POUZIVANEHO NA PREDLZENIE CERSTVOSTI
POTRAVIN

Kyslik sp6sobuje chemické zmeny na potravinach. V désledku toho, méze ddjst k zoZltnutiu tuku, zmenam v zafarbeni potravin,
mnozeniu plesni a baktérii a strate chute, vitaminov, aromy a mineralov. Vakuové zabalenie chrani pred takymito neziaducimi
ucinkami, predlzuje trvanlivost a zachovava kvalitu potravin. Len s pomocou vakuového zabalenia, t.j. odsatim vzduchu z obalu
pomocou manualneho spdsobu alebo Serpadla, méZete vytvorit vhodné prostredie potrebné na prediZenie erstvosti potravin.

Proces vakuového zabalenia v nddobach alebo vreckach vytvara podtlak.

Vakuové zariadenie, nadoby a univerzalne viec¢ka su nenahraditelné v kazdej kuchyni. Su ur¢ené na prirodzené skladovanie
potravin a predizenie trvanlivosti nespracovanych a varenych potravin bez straty ich kvality. Skladovanim v chladnicke,
komore alebo obaloch, ktoré predizuju Cerstvost potravin nezabrani pristupu kyslika k potravinam. Nadoby a vie€ka uréené na
vakuové zabalenie sluZia na skladovanie potravin v chladniCke a ich zohrievanie v mikrovinnej rure (bez vie€ka) alebo vo

vodnom kupeli.

Vékuové nadoby znacCky Status mdzu byt taktieZ pouzité na zabalenie bez odsatia vzduchu. V tomto pripade, vSak nemaju

Ziadne Specialne funkcie a nepredIZuju Cerstvost a trvanlivost potravin.

Musime taktiez spomenut fakt, ze SmartVac znacky Status vam poméze usetrit’ peniaze, pretoze si mdzete spravit velky nakup,
zabalit si va4S nakup do jednotlivych porcii a nasledne vakuovo zabalit. Potraviny mdze byt rozdelené do mensich porcii,

vakuovo zabalené a odlozené do chladnic¢ky na dIhSi ¢as.

8. UZITOCNE RADY

8.1. Co je to vakuum?
Vakuum alebo podtlak sluzi na odstranenie kyslika z uzavretého priestoru, vo vaSom pripade z vrecka alebo vakuovej nadoby.
Znizenim urovne kyslika z obalu znizite riziko Skodlivych oxidaénych reakcii. Kyslik je vyznamnym ¢initelom pri tvorbe plesni a

baktérii. Odsatim kyslika (vytvorenim vakua) z uzavretej nadoby alebo vrecka zabranite alebo spomalite pokazenie potravin.

8.2. €o je to spalenie mrazom?

Znamenim spalenia mrazom je stuchnuté maso, hnijuca zelenina a ovocie bez chuti. Spalenie mrazom sa vyskytne vtedy, ked
obal prepusta vzduch (bezne 1 vrstvové PE vrecka) a mrazené potraviny prichadzaju do kontaktu s kyslikom. V désledku toho
sa odparuje voda a povrch zmrazenych potravin vyschne. Kyslik prenika prostrednictvom pérovitych prasklin a iniciuje oxidaciu.
V désledku toho stracaju potraviny svoju arému a Cerstva chut. Ovocie a zelenina taktiez straca svoju chut a vitaminy. Mastné
Casti masa Coskoro ziskaju zatuchnutu chut. Negativne désledky spalenia mrazom su obzvlast zrejmé, pretoze maso obsahuje

vela vody. Spalenie mrazom mozete rozoznat bielymi a sivohnedymi $kvrnami na potravinach.
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Ako tomu mbdzeme zabranit? Je dblezité pouzivat spravne zabalenie. Toto je jedinym spdsobom na trvald ochranu kvality
potravin. Skér ako si kupite nadoby alebo mraziace vrecka, skontrolujte si jednotlivi vyrobky, pozorne si precitajte navod na
obsluhu a zistite si U€el na ktory su ur¢ené. Nadoby a vrecka nedostato€nej kvality mdzu pri velmi nizkych teplotach popraskat'.
Ak su va$e potraviny napadnuté spalenim mrazom, odrezte postihnuté €asti. Hoci z mikrobiologického aspektu nie su tieto

potraviny pokazené, stracaju svoju chut.

8.3. HIboké zmrazenie alebo schladenie
Vyhodou skladovania hlboko zmrazenych potravin je zachovanie ich podstaty — vitaminov, mineralov a chute. Okrem toho, pri
teplotdch medzi —-30° C a —40° C sa Struktura nespracovanych potravin zmeni len v minimalnom rozsahu (napr. maso).

Potraviny zmrazte tak rychlo, ako to len bude mozné.

Pri¢ina: Ak zmrazite potraviny pomaly, na ich povrchu sa vytvoria velké ladové krystaliky. Tieto kryStaliky prerasti bunky
potravin a nasledne poskodia ich Strukturu. Ked zmarite potraviny rychlo, vytvoria sa malé lfadové krystaliky, ktoré nepoSkodia
potraviny v takomto rozsahu. Ak je to mozné, zmrazte potraviny pri konstantnej teplote (-18 °C najviac). Len potraviny tej
najvyssej kvality by mali byt zmrazené. Niektoré potraviny musia byt blanSirované (sparené) na zabranenie nechcenym
zmenam pri zmrazovani alebo hilbokom schladeni (aktivacia enzymov, zabranené klicenie). BlanSirované alebo inak tepelne
upravené potraviny musia byt pre zmrazenim vychladené. V opaénom pripade, sa uz uskladnené potraviny mézu zacat
rozmrazovat a nasledne rozmrazit alebo mdéze dojst k strate vakua pri uskladneni potravin vo vakuovych nadobach. Na
zaistenie lepsej kvality uskladneného ovocia, pouzite cukor ako prisadu. Tym budete taktiez chranit arému a farbu. V mraznicke,

by mali byt nadoby umiestnené tak blizko pri sebe, ako to bude mozné. Zvysok tychto nddob mézZete odloZit' do chladnicky.

8.4. Rozmrazovanie

Rozmrazovanie by mal byt pomaly (najvhodnejSi spdsob rozmrazovania je v chladni¢ke) a prirodzeny proces. Rozmrazovanie
by nemalo byt urychlené (ako je to v pripade vlozenia vrecka do horucej vody alebo rozmrazovania potravin v mikrovinnej rure).
NajproblematickejSimi potravinami na rozmrazovanie je hydina. Ked su uz tieto potraviny rozmrazené, nemali byt opat
zmrazované. Pri rozmrazovani sa vyskytnd mechanické posSkodenia a potraviny sa mézu ovela rychlejSie pokazit. Chut, farba
a vona sa zhorSi. Mikroorganizmy (baktérie, plesne) sa mnozia ovela rychlejSie. Tieto désledky nemdzu byt eliminované
opatovnym zmrazenim. Preto je odporucané, Ze ked su uz potraviny rozmrazené, mali byt pouzité hned ako to bude mozné,

minimalne v priebehu nasledujucich dvoch dni.

8.5. Plachtenie, kempovanie a piknik

Vakuové zabalenie je taktiez vhodné na pikniky, plachtenie a kempovanie. Potraviny, vybavenie a dokumenty zostanu suché a
chranené. Batérie, mobilné telefény a fotoaparaty mézu byt taktiez vakuovo zabalené, na ich ochranu pred vniknutim vihkosti.
Vékuové zabalenie brani mieSaniu voni a chrani potraviny pred pokazenim z dévodu vlhkosti. Toto je predovSetkym délezité v

malych priestoroch.

9. POROVNAVACIA TABULKA SKLADOVANIA POTRAVIN « silade s udajmi
oddelenia vyvoja spolo¢nosti Status)

9.1. Porovnavacia taburka skladovania potravin V CHLADNICKE

Typ potravin Bezné uskladnenie Vakuové uskladnenie
Varené potraviny 2 dni 10 dni
Cerstvé maso 2 dni 6 dni
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Cerstva hydina 2 dni 6 dni
Varené méso 4 -5 dni 8 -10dni
Cerstvé ryby 2 dni 4 -5dni
Chladené méso 3dni 6 - 8 dni
Udene klobasky 90 dni 365 dni
Tvrdé syry 12 - 15 dni 50 - 55 dni
Makké syry 5-7dni 13 -15dni
Cerstva zelenina 5 dni 18 - 20 dni
Cerstvé bylinky 2-3dni 7 - 14 dni
Umyty Salat 3 dni 6 -8dni
Cerstvé ovocie 3-7dni 8- 20 dni
Zakusky 5 dni 10 - 15 dni

Tip: Pred vakuovym zabalenim nechajte potraviny spravne vychladnut.

9.2 Porovnavacia tabulka skladovania potravin V SKRINKACH A NA POLICIACH

Typ potravin

Bezné uskladnenie

Vakuové uskladnenie

Chlieb/rozky 2-3dni 7 -8dni
Pecivo 120 dni 300 dni
Susené potraviny 10 - 30 dni 30 - 90 dni
Nevarena ryza/cestoviny 180 dni 365 dni
Kava/&aj 30 - 60 dni 365 dni
Vino 2 -3dni 20 - 25 dni
Nealkoholické napoje (uzavreté) 7 - 10 dni 20 - 25 dni
Nealkoholické napoj vo vékuovom | 2-3dni 7 -10dni
pohari

Peceny tovar 2-3dni 7 -10dni
Lieskové, vlaSské orechy atd. 30 - 60 dni 120 - 180 dni
SusSienky/zemiakové lupienky 5-10dni 20 - 30 dni

9.3. Porovnavacia tabulka skladovania potravin V MRAZNICKE

Typ potravin

Bezné uskladnenie

Vakuové uskladnenie

Cerstvé maso 6 mesiacov 18 mesiacov
Mleté méso 4 mesiace 12 mesiacov
Hydina 6 mesiacov 18 mesiacov
Ryby 6 mesiacov 18 mesiacov
Cerstva zelenina (poznamka &islo 1) | 8 mesiacov 24 mesiacov
Huby (poznamka &islo 3) 8 mesiacov 24 mesiacov

Bylinky (poznamka Cislo 4)

3 - 4 mesiace

8 - 12 mesiacov

Ovocie

6 - 10 mesiacov

18 - 30 mesiacov

Chladené maso

2 mesiace

4 - 6 mesiacov

Peceny tovar

6 - 12 mesiacov

18 mesiacov
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Zrnkova kava 6 - 9 mesiacov 18 - 27 mesiacov

Mleta kava (poznamka Cislo 2) 6 mesiacov 12 - 34 mesiacov

Chlieb/rozky 6 - 12 mesiacov 18 - 36 mesiacov

V tabulkach je uvadzany len priblizny €as doby trvania, pretoze to zavisi na pociato€nom stave (Cerstvosti) a spdsobe pripravy
potravin. Zvazili sme skladovanie potravin pri +3 °C / +5°C v chladni¢ke a pri —18 °C v mraznicke.

(1) Potraviny pred zmrazenim blanSirujte alebo umyte pred ich uskladnenim v chladni¢ke. Nakrajané potraviny obsahujtce vela
vody nie su vhodné na vakuové zabalenie (uhorky, cukety atd’.).

(2) Ak chcete spravne vakuovo zabalit kavu alebo iné mleté potraviny pomocou SmartVac, ponechajte tieto polozky v ich
pbvodnom obale a vloZte ich do vrecka znacky Status. Ak nemate pévodny obal, pouZzite bezné vrecko a vloZte ho do vrecka
znacky Status. Tymto spdsobom mdzZete zabranit nasatiu zfn alebo mletych poloZiek do tohto spotrebica.

(3) Huby: Odporu¢ame predovsetkym pouzitie funkcie "manualneho vakuového zabalenia". Riadte sa inStrukciami uvedenymi
v knihe o zbere hub, na zaistenie spravneho zaobchadzania s hubami. Len tvrdé, masité a Cerstvo pozbierané huby su vhodné
na vakuovo zabalenie a zmrazenie. Huby najskor ocistite a umyte, potom ich nakrajajte pomocou vhodného noza a uskladnite
ich v malych mnozstvach. Takmer vSetky typy hib by mali byt blanSirované. Odpord¢ame vam vlozit hudby na pol hodiny do
mrazniCky pred ich vakuovym zabalenim. Nerozmrazujte huby pred ich pripravou. Uvarte zamrazené huby v horucej posolenej
vode alebo ich pridajte do omacky.

(4) Bylinky obsahujuce vysoky podiel esencialnych olejov, ako je $alvia, tymian, rozmarin alebo mata, nie si vhodné na vakuové
zabalenie, ale vyhradne na vysu$enie. Bazalka, estragon, kdpor, petrzlen a pazitka by mal byt zmrazena. Pri ich vysuSeni,
stratia velké mnozstvo chute.

10. DOLEZITE INFORMACIE O SPRAVNEJ LIKVIDACII VYROBKU V SULADE SO

SMERNICOU 2002/96/EC O LIKVIDACII ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI
(WEEE)

Tento symbol na produkte alebo jeho obale znamena, ze na konci jeho

Zivotnosti nesmie byt tento produkt likvidovany ako iny domaci odpad.

Je vaSou zodpovednostou likvidovat nepotrebné spotrebi¢e na Specidlnych miestach

uréenych na separovany zber odpadu vo vaSom miestnom spoloenstve alebo

odniest spotrebi¢ poskytovatelovi zbernych sluZzieb WEEE.

Separovany zber jednotlivych komponentov EE zariadenia brani

pred negativnymi vplyvmi znecistenia zivotného prostredia a minimalizuje nebezpecer

pre fudské zdravie, ktoré sa moze vyskytnut v désledku nespravnej likvidacie produktt

Okrem toho to umozZriuje opatovné pouzitie a vyuzitie materialu, ¢im sa Setri energia a suroviny.
Pre podrobnejSie informacie o zbere, triedeni, opatovnom pouzivani a recyklacii daného produktu
sa obratte na poskytovatela zbernych sluzieb WEEE alebo predajriu, kde ste si vyrobok zakupili.

Datum vyroby spotrebi¢a SmartVac mdzete najst v zaru¢nom liste, ktory ste obdrzali pri nakupe.

11. HV500 sada

Této sada zahfha:

a.) 1 HV500 spotrebi¢

b.) 1 rolka félie — 200 mm (8) X 1500 mm (D)

c.) 1 rolka folie — 280 mm (8) X 1500 mm (D)

d.) 3ks malych vreciek — 200 mm (S) x 280 mm (D)
e.) 3ks velkych vreciek — 280 mm (S) x 360 mm (D)
f.) 1 manuélny rezac sluziaci na rezanie folie

g.) 1 hadica pre odsavanie vzduchu z boxov

h.) 1 vakuova nadoba 0,5 |

i.) 1 vakuova nadoba 2 |
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j) 1 vakuova pokrievka (priemer 13 cm)
k.) 1 powerseal — klip pro utesnenie sackov (22 cm)
I.) 1 ruéna vadkuova pumpa

m.) 1 navod na obsluhu
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