Pristroj na vakuové baleni STATUS HV500
Navod k obsluze




1. UVOD

STATUS HV500 vakuova balicka je domaci spotfebi¢ ur¢eny pro dlouhodobé skladovani potravin ve vakuu a je navrzeny
pro vakuové baleni a té&snici pytle a vakuové nadoby. Tento spotiebi€ byl vyvinuty a vyrobeny spole¢nosti Status d.o.o. se

sidlem ve mésté Metlika ve Slovinsku.
NejdulezitéjSi vyhody baleni:
e Zachovaji se vitaminy, mineraly, vyZivné latky a chut.

e Je potlaceny rust plisni a bakterii, ¢imz se prodluzuje trvanlivost potravin.

e Uskladnéni ve vakuu brani michani vani v chladni¢ce nebo mraznicce.

Pred prvnim pouzitim spotfebice si diikladné prectéte tento navod k obsluze a drzte se uvedenymi instrukcemi. Pokud

mate jakékoliv dotazy, nazory nebo pfipominky, zavolejte nebo napis$te nam prosim.

HV500 je jednoduchy na pouziti a u€inny. Budete moct skladovat potraviny v zcela pfirozené a mnohem zdravéjsi forme.

Potraviny zlistanou déle Cerstvé a diky tomu u$etfite mnoho ¢asu a penéz.

1.1. JEDNOTLIVE PRVKY A FUNKCNI TLACITKA

Nize uvedeny obrazek zobrazuje vakuovou bali¢ku. Dulezité body jsou oznacené Eisly a popsanymi v tabulce.

1. | Tlacitko utésnéni

Spusténé procesu utésnéni (bez vakuového zabaleni).

2. | Tlaéitko vakuového zabaleni sacku

Spusténi procesu vakuového zabaleni a utésnéni. Sacek bude nejdfive vakuové zabaleny a poté automaticky
utésnény.

Start/Stop

Tlacitko spusténi a pferuseni manualniho vakuového zabaleni (manualni vakuové zabaleni potravin obsahujiciho

vétSi mnozstvi tekutin)

3. | Tlaéitko vakuového zabaleni nadob

Vakuové zabaleni nadob s pfisluSnym otvorem a hadici. Proces vakuového zabaleni se automaticky ukon¢i, kdyz
spotfebi¢ dosahne nastaveného podtlaku pfiblizné -500 MB.

4. | On/Off

Kdyz je spotrebiC pfipojeny k elektrické siti, rozsviti se kontrolka. Béhem procesu utésnéni tato kontrolka dvakrat

zasviti jasnym svétlem.

5. | Otvor slouzici k vakuovému zabaleni nadob

Tésnici prouzek (pokryty teflonovou folii)

Vakuovy kanalek
Prostor pro jakoukoliv tekutinu vytékajici ze sacku v pribéhu procesu vakuového zabaleni. Pfi vakuovém baleni

musi byt sa€ek nastaveny na ur€éeném bodu uprostfed tohoto kanalku.

8. | Tésnéni vakuového kanalku

9. | Prostor vyhrazeny pro uzamknuti

10. | Zamek k zajisténi spotrebice (manualni vakuové zabaleni)




Obrazek 1: HV500 — jednotlivé prvky jsou oznacené Cisly

1.2. TECHNICKE UDAJE

Rozméry Sitka: 340 mm
Hloubka: 170 mm
Vyska: 90 mm
Hmotnost PFiblizné 3,5 kg
Material ABS plast (vné&jsi kryt)
Cerpadlo Jedno-pistové ¢erpadlo (se samostatnym mazanim — bez potfeby udrzby)
Podtlak -750 bar




Napajeni

230 V AC, 50 Hz

Automatické vypnuti napajeni v pfipadé prehfati.

Maximalni pocet rotaci | 2900 ram

Transformator 230V AC, 50 Hz/24 V AC 0, 8A
/12V AC0,4 A

Objem c€erpadla 14 litrd/min

Ovladaci prvky

Elektronické

Jmenovity vykon a

napéti spotiebice

200W, 230V AC

Foliové rolky a sacky pouzité na vakuové zabaleni

Foéliova rolka

4 vrstvy félie (PA/PE)

1. délka 3000 mm x Sifka 200 mm

2. délka 3000 mm x Sifka 280 mm

3. délka 3000 mm x Sifka 120 mm (na salam)

Sacky 4 vrstvy folie (PA/PE)
1. délka 280 mm x Sitka 200 mm
2. délka 360 mm x Sitka 280 mm
3. délka 550 mm x Sitka 120 mm (na salam)
Sila folie 100/ 130pm
Kvalita folie Nepropustna, 2 vrstvy, sterilni, s neutralni chuti a vini, Ize ji opét pouzit

znovu, vhodnd pro mikrovinné trouby a na vafeni.

1.3. PROVOZNi PODMINKY

Maximalni teplota okoli pfi standardnim pouziti je +40°C; primémé teploty béhem 24 hodinové faze by neméli presahnout

+35°C. Minimalni povolena teplota okoli je -5°C.

Okolni vzduch by mél byt Cisty; relativni vihkost by neméla pfesahnout 50% pfi maximalni teploté +40°C. Vyssi relativni vihkost

je povolena pfi nizsi teploté okoli (napf. 90 % pfi +20°C).

1.4, DULEZITA BEZPEGNOSTNi OPATRENI - dodrzujte je prosim.

a.) Pozorné zvolte bezpe€né misto pro tento spotfebic. Pracovni plocha musi byt sucha, se standardni teplotou (nikoliv horka)

a bez topnych téles (napf. plotna) nebo zdroju vody.

b.) Zkontrolujte elektrické vedeni a sitovou zasuvku dfive, nez pfipojite tento spotfebiC. Ujistéte se, zda neni spotfebi¢

nefunkéni. Pokud je, odneste jej k prodejci nebo kontaktujte nade servisni oddéleni. DalSi kontaktni informace ziskate dal

V textu.

c.) Spotfebi¢ by se mél Cistit pomoci suché nebo mirné navihéené utérky.

d.) Nikdy se nedotykejte tésniciho prouzku béhem pouziti spotfebie (Polozka 6 na obrazku 1) — mlze byt horka a mohly byste

se popalit.

e.) Tento spotfebi¢ pouzivejte vyluéné k ucelim popsanym v tomto navodu k obsluze.

f.) Pokud je pfivodni kabel poSkozeny, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo jakakoliv

kvalifikovana osoba, aby nedo$lo k nebezpe&nym situacim.




g.) Tento spotfebi€ neni ur€eny pro pouziti fyzicky a duSevné nezplsobilymi osobami, osobami se specialnimi
potfebami nebo détmi mladSimi 12 let. Tyto osoby mohou pouZivat tento spotfebi€ pouze v pfitomnosti osob
kvalifikovanych na praci s osobami se specialnimi potfebami, v pfitomnosti rodi¢li nebo dozoru.

h.) Nedovolte détem hrat si se spotiebiCem.

i.) Zaruka neplati pokud:

e byl spotfebi¢ opravovan nékym, kdo neni autorizovana osoba nebo profesional.
e pouzivate tento spotfebi¢ na jiné nez zde specifikované ucely.

e nerespektujete bezpe€nostni predpisy a nedodrzujete instrukce tohoto navodu.

Vyrobce nenese odpovédnost za jakékoliv Skody, které se mohou vyskytnout jako disledek nedodrzeni tohoto navodu

k obsluze nebo nespravného pouZiti.

2. POUZITI
2.1. VSEOBECNE INSTRUKCE

a.) PFi vyjmuti spotfebi¢e z obalu se ujistéte, zda baleni obsahuje vesSkeré komponenty a zda je jeho stav i stav jeho
komponentt bezchybny. Ujistéte se, zda ve vakuovém kanalku nezlistaly Zzadné zbytky polystyrénu (PoloZka 7 na obrazku
1).

b.) Pred prvnim pouzitim tohoto spotrebice si prectéte navod k obsluze.

c.) HV500 — spotfebi¢ na utésnéni a vakuové zabaleni je technicky vybaveny profesionalni spotfebi¢ a dostate¢né ucinny na
vyplnéni potfeb domacnosti. Tento spotfebic je velmi uziteény a proto jej mizete ponechat na pracovni desce. VyZaduje si

plochy, hladky povrch a dostatek mista na vkladani potravin do sacku, proto budte opatrni pfi jeho umistovani.

2.2. INSTRUKCE PRO POUZITI

Po seznameni se vSeobecnymi a bezpecnostnimi instrukcemi mizete zacit pouzivat tento spotfebic v souladu

s nasledujicimi pokyny:

2.2.1. Pripojte spotiebi€ k elektrické siti a pfipravte jej na pouziti.
Pfipravenost spotiebiCe je indikovana indikdtorem (PoloZka 4 na obrazku 1) zapnutym na 2 osvétleni napajeni.

Vzdy, kdyz za¢nete pouzivat HV500, pouzijte spotfebic nejdfive bez félie. Zaviete spotfebic, stisknéte tlaitko utésnéni na Stitku
(Polozka 1 na obrazku 1) a zatlacte na kryt. Tésnici prouzek se ohfeje a HV500 je pfipraveny na pouziti.

Pfi pouziti s jiz pouzitym vakuovym sackem preskocte kapitolu 2.2.2 a pokracujte podle instrukci v kapitole 2.2.3.

2.2.2. Nejdrive by mél byt sacek vytvoreny z folie podle nasledujiciho procesu:

Foliové rolky jsou dostupné ve trech Sirkach; 130, 200 a 280 milimetrt.

a.) Zvolte potfebnou délku félie. Saek by mél byt pFiblizné o 5 cm delSi nez je polozka, ktera bude vakuové zabalena. U
vétSich polozek ponechte jesté nékolik dalSich centimetrd. K opétovnému pouziti sa¢ku ponechte dalSich 2.5 cm materialu
sacku vzdy, kdyz jej budete chtit jesté jednou pouzit (pfi kazdém dal$im utésnéni) nebo pristé pouzijte sacek pro mensi polozky.
b.) Odfiznéte folii pomoci dodaného fezace.

c.) Polozte félii na tésnici prouzek (poloZka 6) a roztahnéte ji po Cerné té€snéni. Ujistéte se, zda je okraj folie hladky a zda na

ném nejsou zadné zahyby.



d.) Zaviete spotfebi€ a stisknéte tlacitko tésnéni na Stitku (Polozka 1 na obrazku 1). Zatlacte na kryt rukou a podrzte jej. Kryt
automaticky pfilne ke spotfebici a sacek utésni. Pokud Ize kryt otevfit v pribéhu tohoto procesu, netlacte vice, ale opakuijte
postup. V priibéhu utésnéni se svétlo na stitku (On/Off) zcela rozsviti.

e.) Kdyz je proces utésnéni kompletni, kryt se mirné zvedne. Kryt zcela oteviete a zkontrolujte té&snici okraj. Mél by byt plynuly

a pravidelny po celé jeho Sifce.

Obrazek 2: Polozeni folie na tésnici prouzek a jeji roztazeni po Cerné tésnéni k utésnéni (viz Cervené Sipky).

2.2.3. Kdyz je sacek vyrobeny, viozte do néj potraviny a vakuové je zabalte.

Sacek by mél byt vzdy nejméné o 5 cm delSi nez prostor zaplnény polozkou, ktera ma byt vakuové zabalena.

a.) Vlozte do sacku polozky, které maji byt vakuové zabalené.

b.) Ujistéte se, zda jsou vnitini okraje félie (pro tésnici okraj) ¢isté, suché a bez ¢asti potravin.*

c.) Polozte naplnény sacek na pracovni povrch v pfedni ¢asti spotfebie a potahnéte je doprostied vakuového kanalku (mezi
c¢erna tésnéni; viz obrazek nize — Polozka 7 na obrazku 1)

d.) Ujistéte se, zda je sacek polozeny na tésnicim prouzku zcela plynule (bez zahyb().

e.) Zavfete spotrebic, zatlatte na kryt a podrzte jej.

f.) Aktivujte tlac¢itko vakuového zabaleni sackua (Polozka 2 na obrazku 1). Tento sac¢ek bude vakuové zabaleny a
automaticky utésnény. Z divodu nejvysSiho podtlaku spotfebice zlstane kryt zavieny v priibéhu fungovani spotfebite. Pokud
by se tento kryt oteviel v pribéhu daného procesu, zatlacte na kryt silnéji.

g.) KdyzZ je tento proces kompletni, pockejte, dokud kryt uvolni sevieni a zkontrolujte utésnény sacek — utésnény okraj by mél
byt plynuly a Cisty.




Obrazek 3: Umisténi naplnéného sacku doprostfed vakuového kanalku (mezi Cerna tésnéni; viz Cervené Sipky)

* Doporuceni:

U vakuového baleni mastnych suSenych masnych vyrobk( (pfedev§im slaniny) se doporucuje, abyste obratili vnéjsi okraje
sacku, vlozili dovnitf polozku a opét obratili saéek. Okraje zlstanou Cisté a utésnény okraj bude plynuly.

VAROVANI: Pokud zagne spotfebi& nasavat tekutiny pfi vakuovém zabaleni poloZky, ihned preruste proces vakuového
baleni stisknutim tlagitka Stop (PoloZka 2 na obrazku 1, stejné tlacitko pfi vakuovém zabaleni sacku/Start/Stop). Toto tlacitko
Ize stisknout pouze tehdy, pokud je vakuova balic¢ka v procesu odsavani (pfi utésnéni tlacitko Stop nefunguje). Pouzijte funkci

"manualniho vakuového zabaleni" na vakuové zabaleni dané polozky.

2.2.4. Vakuové zabaleni potravin citlivych na tlak: manualni vakuové zabaleni

PFi vakuovém baleni potravin, které jsou citlivé na tlak nebo obsahuji vétSi mnozstvi vody (Cerstvé ovoce, salaty, houby,
chléb, pecivo), by mél byt pouzity mensi podtlak (od 0 do -300 MB).

Pomoci funkce ,manualniho vakuového zabaleni” mlzete pferusit proces odsavani vzduchu po odsati dostate€ného mnozstvi
vzduchu ze sacku.

Tento sacek by mél byt vzdy nejméné o 5 cm delSi nez je prostor zaplnény polozkou, ktera ma byt vakuové zabalena.

a.) Vlozte do sacku polozky, které maji byt vakuové zabalené.

b.) Ujistéte se, zda jsou vnitini okraje folie (pro tésnici okraj) €isté, suché a bez ¢asti potravin.

c.) Polozte naplnény sacek na pracovni povrch v pfedni ¢asti spotfebice a potahnéte jej doprostied vakuového kanalku
(mezi €erna tésnéni; viz obrazek nize — PoloZka 7 na obrazku 1)

d.) Uijistéte se, zda je sacek polozeny na tésnicim prouzku zcela plynule (bez zahybu)

e.) Zavrete kryt a zajistéte jej pomoci boc¢nich pojistek (Polozka 9 a 10 na obrazku 1): zatlacte na jednu stranu okraja krytu a
potlacte pojistku horizontalné k jeji zajisténi ve vymezeném prostoru (viz obrazky nize).

f.) Aktivujte tlaCitko Start/Odsavani sacku (Polozka 2 na obrazku 1) a podrzte kryt na nékolik sekund.

g.) Kdyz jste spokojeni s mnozstvim odsatého vzduchu (optimalni mnozstvi) nebo kdyz za¢ne téct tekutina smérem ke
spotfebiéi, stisknéte tladitko Stop (PoloZka 2 na obrazku 1). Cerpadlo se ihned zastavi a spusti se proces ut&snéni.

h.) V prlbéhu utésnéni se svétlo (On/Off) zcela rozsviti.

i.) Odjistéte spotiebic: stisknéte na jeden z okrajl krytu k jeho odemceni. Mlzete stisknout oba okraje krytu najednou nebo
jednotlivé.

j-)  Zkontrolujte utésnény okraj — pokud okraj neni €isty a plochy, opakujte proces utésnéni pouze na hrané sacku (podobné

jako u procesu tvorby sacku z rolky félie). Doporucujeme dodrzovat tyto instrukce pfi kazdém manualnim vakuovém

zabaleni.




Obrazek 4: Zajisténi spotfebiCe: zatlacte na okraje krytu (sou€asné nebo jednotlivé) a zatlate bocni pojistky dovnitf.

Obrazek 5: Odemcéena vakuova Obrazek 6: Uzaméena vakuova balicka

balicka (pojistka je oteviena) (pojistka je uzaviena)

TIP: Vakuova bali¢ka muze byt uzaméena kazdou funkci (utésnéni, automatické nebo manualni vakuové zabaleni). V obou

pfipadech bude vakuova balicka fungovat stejné, pouze kryt jiz nemusi byt zatlaGeny tak silné.

Doporucujeme vam pouzivat funkci "manualniho vakuového zabaleni" také u vakuového baleni Eerstvého masa, které chcete
ulozit do chladnicky.

Pokud budete vakuoveé balit pomoci funkce ,automatického vakuového zabaleni" (Tlagitko 4), budete moct zastavit tento
proces stisknutim tlaCitka Stop (napfiklad, pokud potraviny obsahuji vice vody, jako jste odhadovali). - VEN

Pro vice instrukci o vakuovém baleni riznych typ( potravin — viz PoloZka 3. Pozorné si prectéte instrukce a dodrzujte je.

2.2.5. Utésnéni sacku bez vakuového zabaleni

Lze opétovné zabalit kazdy otevieny sacek bramborovych lupinkd, kavy a podobnych potravin.
a.) Polozte sacek na tésnici prouzek a roztahnéte jej po erné tésnéni (polozka 6 na obrazku 1).
b.) Ujistéte se, zda je vnitfni strana tésniciho okraje bez ¢asti potravin.

c.) Zavrete kryt a zatlacte jej.

d.) Stisknéte tlacitko utésnéni (polozka 1 na obrazku 1).

e.) Zkontrolujte kvalitu utésnéného okraje.

2.2.6. Vakuové zabaleni vakuovych nadob a viéek

Zakladni vybaveni HV500 také zahrnuje pFislusnou hadic¢ku a otvor slouzici k vakuovému zabaleni vakuovych nadob a vicek.

a.) Zasunte otvor pfislusné hadicky do otvoru (viz obrazek 5) na pravé strané okraje vakuového kanalku.

b.) Pfipevnéte pfisluSnou hadi¢ku a otvor k ventilu na zvolené vakuové nadobé.

c.) Stisknéte tladitko vakuového zabaleni nadob k vakuovému zabaleni nadoby. Kdyz dosahnete nastaveného podtlaku,
dany proces se zastavi automaticky.



d.) P¥i vakuovém zabaleni tekutych potravin (polévky, omacky a podobné), by nemély dosahovat po okraj nadoby.

Vzdalenost mezi polévkou a vickem by méla byt nejméné 1.5 cm

Obrazek 7: Vakuové zabaleni nadob

2.2.7. Odstranéni moznych problému: vakuoveé balite polozku obsahujici mnoho vody?

Nepouzivejte tento spotiebi¢ k vakuovému zabaleni potravin, které obsahuji mnoho vody!
K zabranéni jakychkoliv poSkozeni spotrebice, které se mohou vyskytnout jako disledek nedodrzeni instrukci a k zabranéni
hromadéni tekutin, které mohou nepfedvidané vniknout do systému spotfebice, je ve spotfebici zahrnuta specialni nadobka.

Tato nadobka muze byt v pfipadé potfeby vyprazdnéna.
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Obrazek 8: Nadobka na pfebytek tekutin.

Funkce této malé nadobky je hromadéni malého mnozstvi prebyteénych tekutin z potravin. Tato nadobka se nachazi ve
spodni ¢asti spotfebice — prdhlednd, okrouhla ¢ast. Pokud je nutné vylit tekutiny z naddobky, drzte se instrukci nize.

a.) Odpojte spotfebi€ od elektricke sité.

b.) Zvednéte spotiebi¢ rovné

c.) Nadobku vyndate jeji otacenim smérem doleva a vytazenim.

d.) Vylijte tekutiny, vycistéte nadobku, dikladné vycistéte filtr (tmava podlozka) a vysuste jej.

e.) Vratte tuto nadobku zpét do spotfebiCe a nezapomenite ji zakroutit zcela smérem vpravo.



VAROVANI: Tato nadobka je uréena vyluéné& k hromadéni malého mnoZstvi tekutin (nékolika kapek). Pokud do spottebise
vnikne vétSi mnozstvi tekutin (az 'z dl), ihned zastavte vakuové zabaleni a kontaktujte autorizovany servis. K zabranéni

jakychkoliv problémU a k optimalni a spravné funkénosti spotfebi¢e pozorné dodrzujte vySe uvedené instrukce.
2.3. UDRZBA A CISTENI

a.) Pred Cisténim odpojte zastréku pfivodniho kabelu od sitové zasuvky.

b.) K cisténi spotfebiCe pouzijte jemnou, suchou nebo navihéenou utérku. Nepouzivejte drsné hubky nebo lestidla, které by
mohly poskrabat nebo poskodit povrchy jednotlivych ¢asti. Nikdy neponofujte spotfebi¢ do vody ani jej nedrzte pod tekouci
vodou. Nikde nestfikejte Cistici prostfedek pfimo dovnitf nebo na vnéjsi povrch spotiebice.

c.) Stitek s tlagitky je kompletné pokryty bezpeénostni félii a Ize jej utfit navih&enou utérkou.

d.) Pred pouzitim tohoto spotfebice jej musite zcela vysusit.

e.) Pokud do spotrebice vnikne tekutina, kontaktujte vaseho prodejce nebo autorizované servisni stfedisko.

f.) Tésnici prouzek je pokryty teflonem. Pomoci jemné tkaniny odstrarite jakékoliv zbytky folie. Tésnici prouzek muzete Cistit

pouze tehdy, kdyz spotfebi¢ vychladne. V zadném pfipadé se nepokousejte odstrafiovat zbytky pomoci ostrych pfedméti.

2.4. CASOVY INTERVAL PRO POUZITi HV500

Pro spravnou funkci tohoto spotfebice ponechte nejméné 120 sekundové intervaly mezi vakuovymi balenimi.
3. VAKUOVE ZABALENi RUZNYCH TYPU POTRAVIN

Vakuové zabaleni neni nahradou za mrazZeni, ohfivani nebo konzervovani. | pfes vakuové zabaleni musi byt potraviny stale

skladované v chladni¢ce, v mrazni¢ce nebo na chladném misté (napf. suSené masové vyrobky ve sklepé).

Tento spotiebi¢ neni vhodny k vakuovému baleni tekutych potravin nebo potravin obsahujicich mnoho vody!

Vlhké potraviny nebo potraviny obsahujici vodu jsou vhodné k vakuovému baleni, pokud zvazite nasledujici kroky:

Varené maso, syrové maso (veprové, hovézi a dribez) a ryby: Pro dosaZeni nejlepSich vysledk( vam doporu€ujeme
predmrazit maso a ryby na 1-2 hodiny pfed vakuovym zabalenim, k zachovani §tav a tvaru a na zajisténi dobrého utésnéni.
Pokud pfedmrazeni neni mozné, vlozte poskladanou papirovou utérku mezi maso a vrchni ¢ast sacku, vyhnéte se pfitom
oblasti, kterd méa byt utésnéna. Ponechte papirovou utérku v sa€ku pfi vakuovém zabaleni, k absorpci nadbyte€né vlhkosti a
Stav.

Poznamka: Hovézi se mlze jevit tmavsi po jeho vakuovém zabaleni, z ddvodu odstranéni kysliku. AvSak to neznamena, ze je

zkazené.

Polévky, omacky a tekutiny: Pokud je chcete skladovat v sacku, musite je nejdfive zmrazit. AvSak, skladovani téchto

polozek v sacich se nedoporuéuje. Vyhodnéjsi je jejich skladovani ve vakuovych nadobach.

Tvrdé syry: K prodlouzeni jejich Cerstvosti je vakuové zabalte po jejich kazdém pouziti. Nezapomernite na pfislusnou délku

sacku.
Zelenina: Zelenina by méla byt pfed vakuovym zabalenim blansirovana. Tento proces blanSirovani zastavi ¢innost enzymu a

uchova chut, barvu a strukturu. Zelenina by méla byt blansirovana v horké vodé. Cas blansirovani u &erstvé listové zeleniny

nebo fazoli je 1 az 2 minuty, u nakrajené cukety nebo brokolice a jiné brukvovité zeleniny je 3 az 4 minuty, u mrkve 5 minut a 7
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az 11 minut u obilnin. Po blanSirovani ponofte zeleninu do studené vody, k zastaveni tohoto procesu. Osuste zeleninu pomoci

papirové utérky pfed jejim vakuovym zabalenim.

Listovou zeleninu doporucujeme uskladnit ve vakuovych nadobach. Tato zelenina by méla byt nejdfive umyta a osuSena

papirovou utérkou a poté uloZzena do vakuové nadoby. Tak zUstane Spenat a salat Cerstvy az 2 tydny.

Houby, syrovy cesnek a syrové brambory: Nedoporu€ujeme jejich vakuové baleni. Kdyz to i pfesto chcete udélat, pfisné

dodrzujte instrukce uvedené v kapitole 9.3.

Rozmrazovani vakuové balenych potravin: Potraviny byste méli rozmrazovat v chladni¢ce k zachovani jejich kvality.

Potraviny podléhajici zkaze by nemély byt rozmrazované pfi pokojové teploté.
4. ZARUKA

HV500, Status’ vakuovy a tésnici spotfebi¢, ma zaruku dva roky.

Tato zaruka plati od data zakoupeni a neplatnou se stava, pokud je zavada spotfebic¢e dusledkem nedodrzeni provoznich
instrukci, které jsou uvedené v navodu k obsluze nebo zavada vyplyvajici z nespravné udrzby a ¢isténi, zneuziti nebo pouziti

na jiné nez stanovené ucely. Doklad o koupi je nutny pro zaruéni sluzby, proto je dulezité odlozit si Vas doklad o koupi.

Pokud mate néjaké pfipominky nebo dotazy tykajici se funkénosti spotfebi¢e nebo jeho zaruky, kontaktujte nas prosim na

nasledujici adrese, telefonnim ¢islu nebo e-mailu:

STATUS d.o.o. Metlika
Ulice Belokranjskega odreda 19, 8330 Metlika, Slovinsko

Zakaznické gislo: +386 736 91 228
E-mail: info@status.si

Pro vice informaci navstivte nasi webstranku www.status.si.

5. PROHLASENi O SHODE

Tento spotfebi€ splfiuje vSechny evropské smérnice:
e Smérnice o elektrickych zafizenich uréenych pro pouziti v ramci uréitych limitd napéti
(OJ Slovinské republiky, ¢. 27/04)
Smérnice 73/23/EEC, 93/68 EEC a jeji zmény

¢ Nafrizeni o elektromagnetické kompatibilité (OJ Slovinské republiky, ¢. 132/2006)
Smérnice 2004/108 EC a jeji zmény

e Smérnice o omezeni pouziti urcitych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zarizenich - ROHS
RoHS smérnice 2002/95/EC

EC prohlaseni o shodé zaruc€uje, Ze tento spotfebic je bezpeény a byl pfekontrolovany a prezkouseny tak, aby splhoval vSechny

pozadavky stanovené v pfislusnych standardech, smérnicich a pfedpisech.
EC prohlaseni o shodé je zahrnuté v navodu k obsluze.
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6. CO DELAT V PRIPADE PORUCHY SPOTREBICE

Porucha:

Reseni:

HV500 nereaguje na stisknuti
tlacitek.

Zkontrolujte pfivodni kabel z hlediska poSkozeni a zjistéte se, zda je pfipojeny k sitové
z4suvce.

Ujistéte se, zda napéti na panelu tlaCitek odpovida aktualnimu napéti ve vasi siti.
Zkontrolujte napéti pomoci zkouSecky nebo pfipojte jiny spotfebic k této zasuvce.
Spotrebic se zastavi automaticky k zabranéni prehfati. Po kratké dobé se bezpeénostni
prepinac vypne a spotfebi¢ bude pfipraveny na opétovné pouziti. Doporucujeme pockat
nejméné 120 sekund mezi kazdym vakuovym balenim.

Vzduch je stale v sacku.

Zajistéte striktni dodrZzovani nasledujicich instrukci. Opét si pfectéte navod.

Ujistéte se, zda je sa€ek umistény uprostfed vakuového prostoru.

Ujistéte se, zda je prvni tésnici okraj vami vyrobenych sacka spravné utésnény.
Zkontrolujte sacek z hlediska poSkozeni — nemél by byt déravy, roztrhnuty ani jinak
poskozeny. Ujistéte se prosim, zda je profil sa¢ku dostateéné vysoky.

Test: Utésnéte sacek a ponofte jej do vody. Na mistech, kde je sacek poSkozeny se objevi
bubliny. Pokud nelze sacek otevfit, vakuové zabalit nebo opétovné utésnit, pouzijte novy
sacek.

Zkuste otevfit vicko v priibéhu procesu vakuového baleni. Pokud jde otevfit, nemély
byste vice tlagit a nemélo by byt vytvofeno vakuum. Opakujte postup.

Sacek ztraci vakuum.

Zkontrolujte, zda neni okraj sacku pokréeny, mastny, vlhky nebo se zbytky potravin.
Otevrete sacek, vycistéte jej a opétovné utésnéte.

Zkontrolujte cely sacek. Potraviny s ostrymi okraji (napf. kosti) by mély byt zabalené do
papirovych utérek pred jejich utésnénim.

Sacek se tavi nebo jej nelze
utésnit.

Ujistéte se, zda je vnitfni strana sacku, ktery ma byt utésnény c&istd, bez mastnoty nebo
mokra/vihka.

Zjistéte si tloustku vakuového sacku. Doporu€ujeme pouzivat vakuove sacky o sile
nejméné 100/130 .

HV500 nezabali nadoby
vakuové, tj. nadoby neudrzi
vakuum.

Ujistéte se, zda je pfislusna hadiCka pouzita na vnéjSi vakuové zabaleni zasunuta
spravné.

Ujistéte se, zda je té€snéni nadoby ve spravné poloze a dobrém stavu.

Ujistéte se, zda je ventil nadoby Cisty a suchy. Je-li to nutné, rozeberte jej, vyCistéte a
opét poskladejte.

Pokusili jste se vakuové
zabalit potraviny, které
obsahuji mnoho vody

Specialni nadobka nachazejici se ve spodni €asti spotfebice slouzi k shromazdovani
tekutin, které nahodné vniknou do systému spotfebice. Drzte se instrukci v kapitole Cislo
2.2.7.

Zavadu nelze urcit.

Ihned nas prosim kontaktujte na uvedené servisni adrese. Opravy mohou provadét
pouze autorizované osoby. V opaéném pfipadé nebudete mit jiz zaruéni prava a
vyrobce nebude nést odpovédnost za jakékoliv zavady, které se mohou vyskytnout.

HV500 utésnil nékolik sacka

(az do 5 polozek) a zda se,
ze jiz nebude fungovat.
Dulezité upozornéni o
vakuovych saécich:

Doporucujeme vam pouzivat vakuové sacky o sile nejméné 100/130 p. Na trhu je
v soucasnosti k dispozici mnoho riznych typl vakuovych sack, proto vénujte
mimoradnou pozornost kvalité. Doporucujeme pouzivat originalni vakuové sacky
od spolecnosti Status, které maji 2 vrstvy a silu 100/130 p.

7. VYHODY VAKUOVEHO BALENi A PREZENTACE VAKUOVYCH ZARIZENI A
PRISLUSENSTVi ZNACKY STATUS POUZIVANEHO NA PRODLOUZENiI CERSTVOSTI

POTRAVIN

Kyslik zplsobuje chemické zmény na potravinach. V tomto disledku miiZze dojit k zaZloutnuti tuku, zmé&nam v zbarveni potravin,

mnozeni plisni a bakterii a ztraté chuti, vitamind, aroma a minerall. Vakuové zabaleni chrani pfed témito nezadoucimi Ucinky,

prodluzuje trvanlivost a zachovava kvalitu potravin. Pouze pomoci vakuového zabaleni, tj. odsatim vzduchu z obalu pomoci

12




manualniho zplsobu nebo Cerpadla, muzete vytvofit vhodné prostfedi potfebné na prodlouzeni Cerstvosti potravin. Proces

vakuového zabaleni v nadobach nebo saccich vytvafri podtlak.

Vakuové zafizeni, nadoby a univerzalni vicka jsou nenahraditelné v kazdé kuchyni. Jsou uréené na pfirozené skladovani
potravin a prodlouzeni trvanlivosti nezpracovanych a varenych potravin bez ztraty jejich kvality. Skladovanim v
chladni¢ce, komofe nebo obalech, které prodluzuji erstvost potravin, nezabrani pfistupu kysliku k potravinam. Nadoby a victka
ur¢ené na vakuovému zabaleni, slouzi ke skladovani potravin v chladni¢ce a jejich ohfivani v mikrovinné troubé (bez vicka)

nebo ve vodni lazni.

Vakuové nadoby znacky Status mizete pouzivat také na zabaleni bez odsati vzduchu. V takovém pfipadé nemaji Zadnou

specialni funkci a neprodluzuji ¢erstvost a trvanlivost potravin.

Musime také zminit fakt, Ze SmartVac znacky Status vam pom(ze usSetfit penize, protozZe si miizete udélat velky nakup, zabalit
si vas nakup do jednotlivych porci a nasledné vakuové zabalit. Potraviny mizete rozdélit do mensich porci, vakuové zabalit a

odlozit do chladni€ky na delSi dobu.

8. UZITECNE RADY

8.1. Co je to vakuum?
Vakuum nebo podtlak slouzi na odstranéni kysliku z uzavfeného prostoru, ve vaSem pfipadé ze sacku nebo vakuové nadoby.
Snizenim arovné kysliku z obalu snizite riziko Skodlivych oxida¢nich reakci. Kyslik je vyznamnym &initelem pfi tvorbé plisni a

bakterii. Odsatim kysliku (vytvofenim vakua) z uzaviené nadoby nebo sacku zabranite nebo zpomalite zkazeni potravin.

8.2. Co je to spaleni mrazem?

Znakem spaleni mrazem je zatuchlé maso, hnijici zelenina a ovoce bez chuti. Spaleni mrazem se vyskytne tehdy, kdyz obal
prepousti vzduch (bézné 1 vrstvové PE sacky) a mrazené potraviny pfichazeji do kontaktu s kyslikem. V dusledku toho se
odpafuje voda a povrch zmrazenych potravin vyschne. Kyslik pronika prostfednictvim pérovitych prasklin a iniciuje oxidaci.
V tomto dlsledku ztraceji potraviny svoji aroma a Cerstvou chut. Ovoce a zelenina také ztraci svou chut a vitaminy. Mastné
¢asti masa rychle ziskaji zatuchlou chut. Negativni dusledky spaleni mrazem jsou obzvlasté zfejmé, protoZze maso obsahuje
mnoho vody. Spaleni mrazem miiZzete rozeznat bilymi a Sedohnédymi skvrnami na potravinach.

Jak tomu mazeme zabranit? Je duleZité pouzivat spravné zabaleni. To je jediny zpUsob na trvalou ochranu kvality potravin.
Dfive, nez si koupite nddoby nebo mrazici sacky si zkontrolujte jednotlivé vyrobky, pozorné si pfectéte ndvod k obsluze a zjistéte
ucel, na ktery jsou uréené. Nadoby a sacky nedostatecné kvality mohou pfi velmi nizkych teplotach prasknout. Pokud jsou vase
potraviny napadené spalenim mrazem, odfiznéte postizené €asti. Ackoli z mikrobiologického aspektu nejsou tyto potraviny

zkazené, ztraceji svou chut.

8.3. Hluboké zmrazeni nebo zchlazeni
Vyhodou skladovani hluboko zmrazenych potravin je zachovani jejich podstaty — vitamin(i, mineralt a chuti. Kromé toho, pfi
teplotach mezi —30° C a —40° C se struktura nezpracovanych potravin méni pouze v minimalnim rozsahu (napf. maso).

Potraviny zmrazte tak rychle, jak to je jen mozné.

PFicina: Pokud zmrazite potraviny pomalu, na jejich povrchu se vytvofi ledové krystaly. Tyto krystaly pferostou buriky potravin
a nasledné poskodi jejich strukturu. Kdyz zmrazite potraviny rychle, vytvofi se malé ledové krystalky, které neposkodi potraviny
v takovém rozsahu. Pokud to je mozné, zmrazte potraviny pfi konstantni teploté (—18 °C nejvic). Zmrazujte pouze potraviny
nejvyssi kvality. Nékteré potraviny musite blanSirovat (spafit) k zabranéni nezadoucim zménam pfi zmrazovani nebo hlubokém
zchlazeni (aktivace enzyml, zabranéni kli¢eni). BlanSirované nebo jinak tepelné upravené potraviny musi byt pfed zmrazenim
vychlazené. V opacném pfipadé se jiz uskladnéné potraviny mohou zacit rozmrazovat a nasledné rozmrazit nebo muaze dojit

ke ztraté vakua pfi uskladnéni potravin ve vakuovych nadobach. K zajisténi lepsi kvality uskladnéného ovoce pouzijte cukr jako
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pfisadu. Tim budete chranit také aroma a barvu. V mrazni¢ce by mély byt nadoby umisténé tak blizko u sebe, jak je to jen

mozné. Zbytek téchto nadob muzete odlozit do chladnicky.

8.4. Rozmrazovani

Rozmrazovéani by mél byt pomaly (nejvhodnéj$i zplisob rozmrazovani je v chladni€ce) a pfirozeny proces. Rozmrazovani by
nemélo byt urychlené (jako je to v pfipadé vlozeni sacku do horké vody nebo rozmrazovani potravin v mikrovinné troubé).
NeproblematictéjSimi potravinami na rozmrazovani je dribez. KdyZ jsou tyto potraviny rozmrazené, nemély by byt opét
zmrazované. Pfi rozmrazovani se vyskytnou mechanicka poskozeni a potraviny se mohou mnohem rychleji zkazit. Chut, barva
a vané se zhorsi. Mikroorganismy (bakterie, plisné) se mnozi mnohem rychleji. Tyto dusledky nemohou byt eliminované
opétovnym zmrazenim. Proto doporucujeme, pokud jsou jiz potraviny rozmrazené, pouzijte je ihned, jak je to jen moznée,

minimalné v pribéhu nasledujicich dvou dn(.

8.5. Plachténi, kempovani a piknik

Vakuové zabaleni je také vhodné na pikniky, plachténi a kempovani. Potraviny, vybaveni a dokumenty zlstanou suché a
chranéné. Baterie, mobilni telefony a fotoaparaty mlzete také vakuové zabalit, pro jejich ochranu pfed vniknutim vihkosti.
Vakuové zabaleni brani michani vini a chrani potraviny pfed zkazenim z ddvodu vlhkosti. To je pfedevSim dulezité v malych

prostorach.

9. POROVNAVACI TABULKA SKLADOVANI POTRAVIN (v souladu s ddaji oddélen
vyvoje spole€nosti Status)

9.1. Porovnavaci tabulka skladovani potravin V CHLADNICCE

Typ potravin Bézné uskladnéni Vakuové uskladnéni
Varené potraviny 2 dny 10 dnt
Cerstvé maso 2 dny 6 dn
Cerstvéa drabez 2 dny 6 dnd
Vafené maso 4 -5dnl 8-10dnud
Cerstvé ryby 2 dny 4-5dnu
Chlazené maso 3dny 6 -8dnu
Uzené klobasy 90 dnt 365 dnu
Tvrdé syry 12 -15dna 50 - 55 dnl
Mékké syry 5-7dnd 13-15dna
Cerstva zelenina 5 dn 18 - 20 dnul
Cerstvé bylinky 2-3dny 7 - 14 dnd
Umyty salat 3dny 6 -8dnu
Cerstvé ovoce 3-7dnd 8 - 20 dnd
Zakusky 5dnu 10 - 15 dnf(

Tip: Pfed vakuovym zabalenim nechte potraviny spravné vychladnout.

9.2 Porovnavaci tabulka skladovani potravin ve skfifikach a na polickach
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Typ potravin Bézné uskladnéni Vakuové uskladnéni
Chléb/rohliky 2-3dny 7 -8dnu
Pecivo 120 dnli 300 dnd
Susené potraviny 10-30dna 30 -90dnu
Nevarend ryze/téstoviny 180 dnli 365 dnud
Kava/Caj 30 - 60 dnl 365 dnu
Vino 2-3dny 20 - 25 dnu
Nealkoholické napoje (uzaviené) 7 -10dnd 20 - 25dna
Nealkoholické napoje ve vakuové| 2-3dnud 7 -10dnd
sklenici

Peceny tovar 2-3dny 7 -10dnu
Liskové, vlasské ofechy apod. 30 - 60 dnl 120 - 180 dnl
Susenky/bramborové lupinky 5-10dna 20 - 30 dn(i

9.3. Porovnavaci tabulka skladovani potravin v MRAZNICCE

Typ potravin

Bézné uskladnéni

Vakuové uskladnéni

Cerstvé maso 6 mésicl 18 mésicu
Mleté maso 4 mésice 12 mésicu
Drubez 6 mésicl 18 mésicu
Ryby 6 mésicl 18 mésicl
Cerstva zelenina (poznamka &islo 1) | 8 mésict 24 mésicu
Houby (poznamka ¢islo 3) 8 mésicl 24 mésicu
Bylinky (poznamka Cislo 4) 3 - 4 mésice 8 - 12 mésicu

Ovoce 6 - 10 mésicl 18 - 30 mésicu
Chlazené maso 2 mésice 4 - 6 mésicu
Peceny tovar 6 - 12 mésicl 18 mésicl

Zrnkova kava

6 - 9 mésicl

18 - 27 mésicu

Mleta kava (poznamka ¢islo 2)

6 mésicu

12 - 34 mésicu

Chléb/rohliky

6 - 12 mésicl

18 - 36 mésicu

V tabulkach je uvadéna pouze pfiblizna doba trvani, nebot to zavisi od pocatecniho stavu (Cerstvosti) a zplsobu pfipravy
potravin. Vzali jsme v Gvahu skladovani potravin pfi +3 °C / +5°C v chladni¢ce a pfi —18 °C v mraznicce.

(1) Potraviny pfed zmrazenim blanS$irujte nebo umyijte pfed jejich uskladnénim v chladni€ce. Nakrajené potraviny obsahujici
mnoho vody nejsou vhodné na vakuové zabaleni (okurky, cukety apod.).

(2) Pokud chcete spravné vakuové zabalit kavu nebo jiné mleté potraviny pomoci SmartVac, nechte tyto polozky v jejich
puvodnim obalu a vloZte je do sacku znacky Status. Pokud nemate plvodni obal, pouZijte bézny sacek a vlozte jej do sacku
znacky Status. Timto zplisobem miizete zabranit nasati zrn nebo mletych polozek do tohoto spotrebice.

(3) Houby: Doporucujeme piedevsim pouziti funkce "manualniho vakuového zabaleni". Drzte se instrukci uvedenych v knize o
sbéru hub, k zajisténi spravného zachazeni s houbami. Pouze tvrdé, masité a Cerstvé nasbirané houby jsou vhodné na vakuové
zabaleni a zmrazeni. Houby nejdfive oCistéte a umyijte, poté je nakrajejte pomoci vhodného noze a uskladnéte je v malych
mnozZstvich. Témér vSechny typy hub by se mély blanS$irovat. Doporuéujeme vam vlozit houby na pul hodiny do mrazni¢ky pfed
jejich vakuovym zabalenim. Nerozmrazujte houby pfed jejich pfipravou. Uvafte zmrazené houby v horké osolené vodé nebo je
pridejte do omacky.

(4) Bylinky obsahujici vysoky podil esencialnich oleju, jako je Salvéj, tymian, rozmaryn nebo mata, nejsou vhodné na vakuové
baleni, ale vyhradné k suseni. Bazalka, estragon, kopr, petrzel a pazitka by mély byt zmrazena. P¥i jejich vysuSeni ztrati velké
mnozstvi chuté.

10. DULEZITE INFORMACE O SPRAVNE LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU SE
SMERNICI 2002/96/EC O LIKVIDACI ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi (WEEE)
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Tento symbol na produktu nebo jeho obalu znamena, Ze na konci jeho

zivotnosti se nesmi tento vyrobek likvidovat spole¢né s béznym domovnim odpadem.

Je na va$i odpovédnosti likvidovat nepotfebné spotiebie na specialnich mistech

uréenych na separovany sbér odpadu ve vasem mistnim spole€enstvi nebo

odnést spotiebi¢ poskytovatelovi sbérnych sluzeb WEEE.

Separovany sbér jednotlivych komponent( EE zafizeni brani

pfed negativnimi vlivy znecisténi Zivotniho prostfedi a minimalizuje nebezpedi

pro lidské zdravi, které se mlze vyskytnout v disledku nespravné likvidace produktu.

Kromé toho to umozriuje opétovné pouziti a vyuziti materialu, &¢imz se Setfi energie a cenné suroviny.
Pro podrobnégjsi informace o sbéru, tfidéni, opétovném pouZziti a recyklaci daného produktu

se obratte na poskytovatele sbérnych sluzeb WEEE nebo prodejnu, kde jste si vyrobek zakoupili.

Datum vyroby spotfebi¢e HV500 miiZzete najit v zaruénim listé, ktery jste obdrzeli pfi nakupu.

11. HV500 sada

Tato sada zahrnuje:

a.) 1 HV500 spotrebi¢

b.) 1 rolka uzké félie — 200 mm (S) X 1500 mm (D)
c.) 1rolka iroké félie — 280 mm (S) X 1500 mm (D)
d.) 3 malé sacky — 200 mm (S) x 280 mm (D)

e.) 3velké sacky — 280 mm (3) x 360 mm (D)

f.) 1 manualni fezac k fezani félie

g.) 1 hadice pro odsavani vzduchu z boxt

h.) 1 vakuovaci box 0,5 |

i.) 1 vakuovaci box 2 |

i) 1 univerzaini vaku vicko (prdmér 13 cm)

k.) 1 powerseal — klip pro utésnéni sacka (22 cm)
I.) 1 ruéni vakuovaci pumpa

m.) 1 navod k obsluze
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